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V této diplomové praci byla vyvinuta a validovana analyticki HPLC metoda pro
stanoveni 6-, 8- a 10-gingerolu, 6-shogaolu, kurkuminu, demethoxykurkuminu,
bisdemethoxykurkuminu a piperinu. Vyvinutd metoda byla nasledné vyuZita pro analyzu
doplnkd stravy: Kurkumin — piperin plus (+ zazvor) od VIESTE, Bio tumeric + ginger od firmy
VANAVITA, Ginger root extract od BioMedical, Shogaol zdzvor od EPIGEMIC®, Ginger root
extract od SWANSONZ® a Ginger root (Zingiber officinale) od SOLGAR®. Pro zajimavost byla tato
metoda aplikovana i u vybranych ¢ajovych smési obsahujicich zazvor a/ nebo kurkumu: Dilmah
Orange & Ginger (flavoured ceylon black tea), Loyd Brusinky & Zazvor, Teekanne Dychaci cesty
a krk se zazvorem, Pickwick Nos a krk se zdzvorem, Tesco Ginger & Lemon, Teekanne Ginger
Curcuma. Pro analyzu byla pouzita kolona YMC-Triart C18 ExRS (150 x 4,6 mm; 3 um). Separace
probihala pfi konstantni teploté 30 °C za gradientové eluce s mobilnimi fazemi A: acetonitril,
B: ultradistd voda s pratokovou rychlosti 1 ml/min. Detekce byla provedena detektorem

diodového pole a vinovych délkach 224, 281, 340 a 420 nm.
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