ABSTRAKT

Bakalatska prace ,.Klasické cukraiské vyrobky v modernim trendu v teoretické a praktické
vyuce* zamétuje se na zakladni rozdéleni na vyrobky Makronky a dezerty Pavlova a jejich
popis. V hlavni ¢asti je uveden popis novych surovin, technologickych postupti a vyroba
Makronek, dezerti Pavlova a jejich zdobeni. Prace obsahuje vyvoj a historii cukraiské vyroby,
rozdil mezi klasickou a moderni cukratinou. Ve své praci uvadim pouziti novych bezlepkovych
a bezlaktézovych surovin a polotovart, které se vyuzivaji v cukrarské vyrobé. V praktické ¢asti
je popsano vyuziti novych surovin v odborném vycviku a cvicné kuchyni. Je zde vyhodnocena

anketa od zakl ze dvou Skol a piedstavena vlastni cukrafska tvorba.

KLICOVA SLOVA

Obor cukraf, cukratska vyroba, historie cukraiské vyroby, hygiena a sanitace, odborna ptiprava
v cukrafstvi, nové trendy, technika plnéni vyrobki, technika zdobeni, teoretickd a prakticka

vyuka novych materiali, technologickych postupi.



