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A. Pozadované nalezitosti diplomové prace:
Legenda: ztucneény text v prislusném poli vyjadiuje hodnoceni posuzovatelem.

A B C N
1. Cil Formulace Nedostatky Nefunkéni Chybi.
obsahové funkéni, v obsahové a formulace formalné
formulaéné funk¢ni formulaci. | (napf.pfili§ obecna)
zietelna. i obsahové.
2. Zavér Shrnuje praci jako Mezi AaC Popisuje obsah, Chybi.
celek, presahuje neobsahuje $irsi
obsah DP v jeho reflexi problému,
hlubsi reflexi a nehodnoti nebo
hodnoceni, reaguje neobsahuje
na cile, obsahuje stanovisko autora,
argumentované nevaze se k cili.
stanovisko autora.
3. Odkazy a citace | Vse Drobné nedostatky | Chybéjici odkazy, | Nevyhovuje.
dokumentovano, nepiesné,
ziejmé oddé€leni nespravné uvadéné
ptrevzatého a infor. zdroje,
vlastniho. seznam liter.
neodpovida
citacim, apod.
4. Formalni Ano Netplné: DOPLNIT pri Nevyhovuje zcela.
naleZitosti obhajobé:
(anotace, klicova
slova, angl.nazev,
rozsah)
5. Jazykova Vhodna vétna Drobné nedostatky | Vyraznéjsi Nevyhovuje zcela.
uroven stylistika a ve stylistice a/nebo | nedostatky (doplnit
gramaticka gramatice. piiklady):
spravnost.

B. Kbvalita diplomové prace:
Legenda: ztucnené pismeno vyjadruje hodnoceni posuzovatelem.
A = kvalitni zpracovani, B = dilci nedostatky, C = zdvaznéjsi nedostatky, N = nevyhovuje

Teoreticka uroven, resp.¢ast

Uroven odbornosti textu véetng pouzivani odborné terminologie a dovednosti
vymezit problém k feSeni A B C N

Logicka struktura vykladu

Argumentace soudu je obsazena a je funkcni




Funkéni provazanost teoretické a praktické ¢asti

Odborna literatura: mnozstvi a kvalita zdrojii véetné zahranicnich, aktualnost.

Autorsky ptinos

Empirické troven, resp. Cast

Vymezeni tkolt (cili)

A B C N
Charakteristika vyzkumného Setfeni (metodologicky zaklad) a/nebo zdivodnéni
empirickych postupli A B C N
Dokumentace vyzkumu (¢as, misto, postup) nebo praktickych ¢innosti

A B C N
Interpretacni nebo reflektivni troven empirickych udaji

A B C N
Autorsky pfinos

A B C N

C. Slovni hodnoceni a sdéleni autorovi/ autorce DP:

Predlozena bakalaiska prace se zabyva vyukou piipravy klasickych cukraiskych vyrobki,
makronek a dezertu Pavlova. Konkrétné si klade za cil charakterizovat klasické cukratské
vyrobky v modernim trendu a reflektovat jejich vyuku v ptipravé cukrait, coz se ji dafi.

V teoretické Casti se studentka vénuje historii cukraiské vyroby a popisu jednotlivych surovin,
v dalsi ¢asti ptiblizuje prubéh odborného vycviku oboru cukraf a popisuje obecné didaktické
aspekty vyuky cukrarské vyroby jako je pfiprava na vyuku ¢i vyucovaci metody. Autorka
vyuziva citace pod ¢arou, coZ je pro pedagogické prace netradi¢ni, nicméné v praci je zpisob
citovani povétsinou konstantni a korektni. Jen by bylo dobré v budoucnu vice vyuzivat
ptimych citaci.

V empirické ¢asti autorka nabizi reflexi konkrétniho vyucovaciho bloku, jehoz cilem je
seznamit Zaky s ptipravou makronek a dezertu Pavlova. Na zavér autorka samotny
technologicky postup piipravy dezertl popisuje a poukazuje na problematické momenty pro
studenty. Ocenuyji, Ze autorka odkazuje i na u¢ivo v jinych ro¢nicich, na které ptiprava
makronek a dezertu Pavlova navazuje. Soucasti empirické ¢asti je 1 anketa, jejimZ cilem bylo
zjistit, jaké maji zaci povédomi o makronkach, dortu Pavlova, bezlepkové dieté a laktoze.
Nezabyva se az tak znalostmi technologického postupu piipravy dezertd, ale spiSe se
zaméiuje na prekoncepty a predstavy, které studenti maji v této oblasti. Vysledky ankety jsou
prezentovany prostfednictvim popisu jednotlivych otdzek doplnénych o grafy. Nékteré otazky
jsou oteviené a autorka vyhodnocuje v praci, zda zaci odpovédé€li spravné ¢i nespravné na

4 bodové skale. Ctenat, ktery se v problematice cukrafiny neorientuje, by ocenil i poskytnuti
spravné odpovédi (napiiklad otazka ankety €. 4 nebo 10). Oceniuji, Ze se autorka nesoustiedila
na zaky pouze vlastni Skoly, ale podafilo se ji ziskat odpovédi ze dvou riznych odbornych
Skol. Trochu postradam v zavéru zhodnoceni ankety celkové. Bezlaktdézoveé a celiakové diety
jsou v dnesni dob¢ aktudlnim tématem, mozna je tedy také Skoda, Ze se o této problematice
nedozvi Ctenar vice, at’ uz v teoretické €asti ¢i praktické a neni tak anketa zasazena jesté do
vétSiho kontextu. Na druhou stranu oceniuji, Ze celou praci provazeji kvalitni fotografie
piedevsim z vlastni tvorby autorky.

Z prace je patrné zapaleni pro cukrafskou vyrobu i dobry pfehled o modernich postupech
v cukraiské vyrobé. Zminované nadSeni mozna nekdy trochu zastifiuje pedagogicky ptinos
prace.



Prace je napsana kultivovang, je dobfe strukturovand a obsahuje poznatky ptfimo souvisejici s
tématem bakalatské prace. Prospéla by ji vEtsi stylisticka provazanost kapitol. A€ prace
vykazuje pomérn¢ velkou shodu v sytému Theses, jedna se o originalni praci a bakalarska
prace se neshoduje s jinym dokumentem. Jedna se o pfiznané citace a odkazy na odbornou
literaturu, které v problematice cukraiské vyroby a jeji vyuky neni mnoho. Praci doporucuji
k obhajobé.

Navrh otazek pro zodpovézeni pri obhajobé:

Mohla byste celkové zhodnotit vysledek ankety? Jaké maji zaci povédomi o makronkach,
dortu Pavlova, bezlepkové diet¢ a laktoze?
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