ABSTRAKT

Tato bakalarska prace se vénuje vyuziti senzorické analyzy ve vyuce chemie. V ramci
v teoretické Casti je nejprve popsana senzoricka analyza: jeji historie, zdkladni metody, principy,
zasady a postupy pii analyze roztokii. V této praci byla pozornost vénovana tiem zakladnim
chutim: slané, kysel¢ a hotké. Senzorické zkoumdni vzorki danych chuti je dale spojeno se
zakladnimi analytickymi metodami, jejichz vyuziti 1ze nalézt v praktické vyuce chemie, zejména
pak na piiblizeni principti konduktometrie, spektrofotometrie a potenciometrie. Nasledné se
zabyva problematikou vyuky piirodnich véd: jazykovou obtiznosti a naroCnosti uceni se
piirodnim védam. Cilem této bakalaiské prace byl pokus o zvySeni transparentnosti analytickych
metod pii praktické vyuce chemie prostfednictvim metod senzorické analyzy. V navaznosti na
predchozi prace, jez se touto problematikou zabyvaly, byly navrzeny a pilotovany tfi aktivity
kombinujici senzorickou analyzu s praci se Skolnimi senzory. Tento postup ddva moznosti zvysit
predevs§im zajem a motivaci zakil o chemii, nasledné vést zaky k vlastnimu pfemysleni, nalézani
novych feseni, ke schopnosti prace s pristroji v rdmci analytickych metod a k ovéfeni a srovnani
vysledki méteni. Aktivity byly ovéfeny na studentech studijniho oboru ucitelstvi chemie. Na
zaklad¢ jejich podnétit byly upraveny pracovni listy, které jsou soucésti této prace. Do budoucna

je planovéno ovéfeni téchto namétl na vét§im vzorku a rozsifenim poctu aktivit.
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