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Posudek

Prace je logicky ¢lenéna a jeji struktura je adekvatni.

Abstrakt a kliCova slova odpovidaji obsahu prace.

Volba tématu

Pristup autorky k zadanému tématu i postup zvoleny k feSeni byl adekvatni. Studentka
prokazala pracovitost a peclivost se zachovanim odborného pfistupu pfi zpracovani daného
tématu.

Téma hodnotim jako aktudlni. Jako stfedné& obtizné, ne velmi originalni. Nicméné vybér
tématu hodnotim kladné. Zpracovani diplomové prace je nadstandardni.

Teoreticka cast

Autorka Cerpa z monografii a ¢lanku €eskych i zahraninich autor. Pouzité zdroje autorka
cituje spravné. Autorka zpracovala obrovské mnozstvi odbornych literarnich zdroju.

Formulace autorky jsou adekvatni. Jazykova vybava a zpUsob vyjadfovani autorky jsou pro
pozadavky diplomové prace naprosto v poradku.

Prakticka c¢ast

Prakticka &ast obsahuje velmi pékné a peclivé zpracovany dotaznikovy prizkum se
statistickym vyhodnocenim a senzorickou analyzu vlastnich pokrmU obsahujicich lusténiny,
taktéZ se statistickym vyhodnocenim, i kdyZ hodnotitelll bylo jen 10. Ze se jedna o pokrmy
vlastnoru¢né pfipravené autorkou prace, jsem v metodice nena$la. U hodnoceni nékterych
otazek je jejich slovni hodnoceni na jiné strané nez samotny graf s tabulkou.



Prace obsahuje adekvatni diskusi.

Formulace hypotéz a cilli prace jsou adekvatni. Na v§echny poloZzené otazky podava autorka
v zavéru odpovéd. Stanovené cile prace byly spinény.

Zavér je formulovan logicky a pfehledné.

Prilohy

Prilohy jsou zpracovany v odpovidajici kvalité.

Pfipominky a otazky k obhajobé:

Doporuceni k obhajobé: Doporuduiji praci k obhajobé.

Otazka:

Jak byste pfipravila lusténinovou polévku, abyste co nejvice eliminovala nadymavé
oligosacharidy.

Praci klasifikuji stupném: vyborné
V Praze dne 19. 5. 2023 Oponent diplomové prace
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