Pfiloha ¢. 1
65-51-H/01 Kuchaf - ¢isnik

Prakticka zkouska

Téma €. 1 (T-93448) - Kuchat — ¢iSnik SOP 2020/2021
Samostatna odborna prace
Pokyny pro realizaci

Samostatnd odbornd prace je souldsti zavére&né zkousky v oboru. Skola je
povinna ji realizovat jako sou&dst tématu praktické zkousky. Skola zaddni
podle potffeby ddle rozpracuje a konkretizuje, zejména Casovy harmonogram
zpracovani, zpUsob zaddni a odevzddni, konzultace s uciteli apod.

1. Zadani SOP
Laci budou dle zadané osnovy vypracovdavat pisemnou dokumentaci ke
stanovenym tématim, ze kterych si kazdy zdk jedno téma zvoli.

Nazvy témat:

Téma l. U rodinného stolu

Téma Ill. Sméfujeme na sever
Téma lll. Mezi puskou a vareckou

Téma IV. Zlatd éra piva v Cesku

Inspirace k moznému zacileni zdkovskych témat:

- Téma l. U rodinného stolu

Prilezitosti: oslava vyznamné rodinné uddlosti, napriklad krtiny, zdsnuby,
svatba, promoce, svatek, zivotni jubileum.

Pokrmy (slavnostni menu) zamérené na: staré rodinné recepty skloubené
se soucasnymi modernimi trendy v gastronomii.

- Téma Il. Sméfujeme na sever

Prilezitosti: cestovdni a gastronomie Skandindvie, Pobalti, zahmujici Finsko,
Norsko, Svédsko, Dansko, Island, Estonsko, Litva, Lotyssko.



Pokrmy (slavnostni menu) zamérené na: tradic¢ni i netradic¢ni Upravu pokrmi
a nGpoju severské ndrodni kuchyné.

- Téma lll. Mezi puskou a vareckou

PrileZitosti: vSechny akce lovecké sezény, napriklad mysliveckd setkdni,
zverinové hody, svatek svatého Huberta.

Pokrmy (slavnostni _menu) zamérené na: zvérinové speciality v fradicni
i moderni Upravé.

- Téma IV. Zlatd éra piva v Cesku

Prilezitosti: pivni slavnosti &i festivaly, ochutndvky piva, vyroci pivovard (dny
otevienych dvefi), uvedeni nového vyrobku na firh, firemni vecirek
v pivovarské restauraci.

Pokrmy (slavnostni menu) zamérené na: snoubeni piva a krajovych specialit
jednotlivych regiond.

o Obsah tématu/témat SOP:

Zpracovdani pisemné dokumentace ke zvolenému tématu podle stanovené
osnovy a pozadavkd na formdlni Upravu préce. Vlastni vyroba a prezentace
kucharského vyrobku ze samostatné odborné prdce, predvedeni vyseCe
tabule navrzené v SOP, obhajoba SOP a komunikace k tématu v cizim jazyce
pri praktické zkousce.

Formdlni Uprava

text SOP zpracujte na PC, pouzijte typ pisma Times New Roman, velikost 12 b.,
radkovani 1,5

celkovy rozsah prdce je nejméné 10 stran textu, formdatu A4; text je mozné
doplnit obrdzky, ndkresy a fotografiemi

prdci opaftrete titulnim listem, ktery musi obsahovat ndasledujici Udaje:

Ndzev Samostatnd odbornd prace
Téma Zvolené téma

Ndzev Presny

ndzev zpracovaného tématu Ndzev

skoly

Kéd a ndzev oboru vzdélani

Trida

Skolni rok

Jméno a prijmeni zaka

e za fitulnim listem ndsleduje obsah (uvedte ndzvy kapitol, strdnkovani).
e Vypracujte seznam pouzitych zdroji informaci (literatura, normy,
internetové zdroje) a zaradte jej na konec prdce.



Osnova SOP

Samostatnd odbornd prace musi obsahovat ndsledujici Casti:
b) Uvod

e uvedte, proc jste se zaméril/a na dané konkrétni téma, jaké jsou hlavni cile
Vasi prace

c) Reseni

charakteristika vylosované prilezitosti s ohledem na vyuziti v gastronomii

navrh slavnostnino menu (minimdiné Sest chodu)

objedndvka akce

zAddanka na inventdr na vysec tabule pro 2 nebo 4 osoby

ndakres tabule se zasedacim poradkem, v€etné rozmisténi vyzdoby

ndkres prostreni pro 1 osobu, véetné popisu

charakteristika 1 teplého pokrmu (hlavniho chodu) ze slavnostnino menu,

vypracovani kalkulace, technologicky postup, popis Upravy pokrmu na

talifi

e popis hlavni suroviny vybraného pokrmu a jejino dalsiho mozného vyuziti
v gastronomii

e servis hlavninho chodu vCetné ndpoje

e Casovy harmonogram gastronomické akce a vyuctovdni akce

d) Cizojazycnd Cdast

e preklad menu do zvoleného ciziho jazyka

e struénd charakteristika poddvanych pokrmd a ndpoju v cizim jazyce
v rozsahu 1 strany

e) Laveér

e splnéni cily a vlastni pfinos pro zaka



Priloha ¢. 2

PRAKTICKA ZKOUSKA
Hodnoceni — kuchar - ¢iSnik
Jméno a prijmeni Zaka: Datum konani zkousky:
Téma:
Ukol Cast Vprakt1cke Pocczt Zdivodnéni
zkousky bodu

Normovani pokrmu

Hlavni pokrm

s prilohou Priprava pokrmu

Prezentace pokrmu

Obsluha v béZném provozu

Odborna dovednost ¢iSnika

Piiprava
a prezentace
pokrmu ze SOP

Sestaveni
Provedeni ukolu |2 prezentace vysece
ze SOP tabule ze SOP

Obhajoba SOP

Komunikace v cizim
jazyce

Celkovy pocet bodu

Klasifikace:
Podpisy ¢lent komise:




i Pocet
Ukol dosazitelnych
bodU
Hlavni pokrm s pfilohou 30
Obsluha v bezném provozu 15
Odbornd dovednost 10
Provedeni Ukolu ze SOP Celkem 45
Pfiprava a prezentace pokrmu ze SOP 15
Sestavenia prezentace vysece tabule
15
ze SOP
Obhajoba SOP 7
Komunikace v cizim jazyce 8
Celkem 100
Ukol Diléi Easti Kritéria hodnoceni Bodové hodnoceni
Hlavni pokrm Normovdani pokrmu Samostatnost, sprdvnost 5
s prilohou a Uplnost vypoctu
Pfiprava pokrmu Pfijemka surovin, dodrzeni 2
norem, technolog. postupu, 0
organizace prdce,
dodrzovdni hygieny
a bezpecnosti prace
Prezentace pokrmu Chuft, vzhled, Uprava na 5
talifi, expedice
Obsluha v bezném Pfiprava pracovidté, technika obsluhy, pouziti 1
provozu inventdre, komunikace s hostem, dodrzovdnihygieny 5
d bezpecnosti préce
Odbornd dovednost | Priprava pracovisté, poufzitiinventdre, dodrzovdni 1
postupu a Uroven provedeni, dodrzovdni hygieny 0
d bezpecnosti prédce
Provedeni Ukolu ze Pfiprava a prezentace | Dodrzeni technologického 1
SOP pokrmu ze SOP postupu, chut, Uprava na 5
talifi
Sestaveni Skladba menu, zalozeni 1
a prezentace inventdie, vyzdoba 5
vysecCe tabule ze a prezentace vysece
SOP tabule
Obhajoba SOP Samostatny projev zdka, 7
predstaveni Ukolu
a zdOvodneni postupu
Komunikace v cizim Uroven komunikace v cizim 8
jazyce jazyce




Indmka Poéet dosaienych bodu %
1 88 - 100 88-100
2 75-87 75-87
3 63-74 63-74
4 50 - 62 50 - 62
5 <50 <50




Ptiloha €. 3

Rozhovor pro ucitele

1. Prosim, mizete mi sdé€lit zakladni informace o Vas? (v€k, vzdélani, délka praxe, jaké
predméty ucite, jak dlouho ptlisobite na stavajici Skole, piipadné vase zajmy a konicky)

2. Na jafe 2020 nas vSechny zaskocilo uzavieni Skola pfechod na distan¢ni vzdélavani.
Muzete popsat Vase prvotni pocity z této situace, jakym zplisobem zareagovalo vedeni Vasi

Skoly a jaké reakce meli zaci?

3. Mél/a jste pfed uzavienim Skol zkuSenosti s distancnim vzdélavanim? Pokud ano, z jaké
oblasti ajakou formou jste uskutecnoval/a distanéni vyuku? Pokud ne, co jste si

predstavil/a pod timto pojmem?

4. Jakym zplsobem jste komunikoval/a se zdky b&hem pandemie? Byla komunikace
organizovana vedenim Skoly pfes jednotnou platformu, nebo dle uvézeni kazdého ucitele?

Muzete uvést konkrétni ptiklady véetné vyhod a nevyhod z Vaseho pohledu?

5. Jakym zpusobem se realizovala vyuka odbornych predméti a odborného vycviku na vasi
Skole béhem pandemie, zménil se zplsob vyuky, ktera se realizovala na jafe 2020 v porovnani

s vyukou v nésledujicim roce 2021?

6. Co podle Vas zakim nejvice chybélo béhem distanéni vyuky a podafilo se nedostatky

odstranit?
7. Jaky nazor jste mél/a na realizaci odborného vycviku béhem letnich prazdni?

8. Jak se Zaci pfipravovali na povinnou praktickou ¢ast zavére¢né zkousky? Byli podle Vs

zéci adekvatné pripraveni?

9. Kterou ¢ast zadvére¢ne zkousky 2021 vase Skola Zaklim uznala? Bylo to podle Vés spravné

rozhodnuti, mizete odpovéd’ zdivodnit?

10. Podle Vaseho nazoru, ptihlizeji zaméstnavatelé na to, ze soucasni absolventi, velkou ¢ast

svého studia, absolvovali distan¢ni vzd€lavani?

11. Jak byste zhodnotil/a dopad distan¢ni vyuky na Skolstvi? Jsou n¢jaka pozitiva a negativa?



Piiloha ¢&. 4
Rozhovor Zaci — roku ukonéeni 2022

1. Prosim, mtzete mi sd¢lit zakladni informace o Vas? (v€k, obor vzdelani, uspéchy béhem

studia, kurzy, staze, ptipadn¢ Vase zajmy a konicky)

2. Na jafe 2020 nas vSechny zaskocilo uzavieni Skol a pfechod na distan¢ni vzdélavani.
Muzete popsat VaSe prvotni pocity, ale 1 pocity, které z této situace méli rodi¢e? jakym

zpusob zareagovala Skola a jaké reakce méli rodice?

3. Mél/a jste pred uzavienim Skol zkuSenosti s distanénim vzdélavanim? Pokud ano, z jaké
oblasti a jakou formou jste se ucastnil/a distan¢ni vyuku — kurzy, seminare, zadavani ukolt

apod. Pokud ne, co jste si pfedstavoval/a pod timto pojme?

4. Kdyz zacala distan¢ni vyuka, jakym zplsobem jste se dozvédél/a informace o organizaci

vyuky na zacatku, ale 1 béhem uzavieni $kol?

5. Jakym zplsobem jste komunikoval/a s udliteli béhem pandemie? Byla komunikace
organizovana vedenim Skoly pfes jednotnou platformu, nebo dle uvéazeni kazdého ucitele?

Muzete uvést konkrétni platformy a uvést vyhody a nevyhody z uZivatelského hlediska?

6. Byl pro Vas dostacujici vyklad uciva ucitele béhem distan¢ni vyuky, nebo bylo nutné si
doplnovat informace nad rdmec stanovené vyuky? Jak byste se ohodnotil/a v pfistupu ke

studiu v dob¢ distan¢ni vyuky?

7. Jakym zpisobem se realizovala vyuka odbornych pfedmétli a odborného vycviku ve Skole
béhem pandemie? MuzZete konkrétn€ uvést, jak se zadavaly, hodnotily tkoly a zda byla
moznost konzultaci s vyucujicim? Zmeénil se zptisob vyuky odborného vycviku a odbornych

predméti, kterd se realizovala na jate 2020 a v nasledujicim roce 2021/2022?

8. Co Vam nejvice chybélo béhem distan¢ni vyuky? (technické vybaveni, pfipojeni internetu,

socidlni kontakty, u¢ebni materialy...apod)

9. Ministerstvo Skolstvi umoZnilo §kolam, aby pro vychdzejici ro¢niky, které koncily v roce
2021, organizovaly odborny vycvik béhem letnich prazdni a zavérecné zkousky by se tak
konaly na konci prazdni, nebo na zacatku zari 2020. Védel/a jste o této moznosti a kdyby jste

mohl/a, vyuzil/a byste této moznosti? Muzete odpoved’ zdiivodnit



10. Na zagatku $kolniho roku 2020 vydalo MSMT metodiku ke konani ZZ v roce 2021. Jedno
z doporuceni bylo odpustit zakiim ¢ast zavérecné zkousky, a to pisemnou, nebo ustni. Myslite
si, ze byste mel/a mit také n&jaké ulevy pii konani zadvérecné zkousky? Ptipadné jakou Cast a

pro¢ byste uvital/a? Muzete odpoveéd’ zdiivodnit?
11. Jakym zplisobem jste se pfipravoval/a na zavérecné zkousky?

12. Byl/a jste motivovan/a k plnéni zadanych ukolti béhem distancni vyuky? Pokud ano,

jakym zptisobem a kym. Pokud ne, co by pro Véas byla ta spravna motivace?

13. Mohl/a byste shrnout, jak Vas distancni vyuka ovlivnila - klady a zapory, které jste
vnimal/a pfed, béhem 1 po distancni vyuce? Chtél/a byste tuto situaci opakovat? MiiZete

odpovéd’ zdtvodnit?



Ptiloha ¢. 5
Rozhovor - Zaci 2023 — prosim, zamérte se predevSim na studium na stiedni Skole

1. Prosim, mtzete mi sdélit zakladni informace o Vas? (v€k, obor vzdelani, ispéchy béhem

studia, kurzy, staze, pfipadné¢ Vase zajmy a konicky)

2. Na jafe 2020 nés vSechny zaskocCilo uzavieni Skol a pfechod na distancni vzdélavani.
Mizete popsat Vase prvotni pocity, ale i1 pocity, které ztéto situace, jakym zplsob

zareagovala Skola a jaké reakce méli rodice?

3. Mél/a jste pred uzavienim Skol zkuSenosti s distanénim vzdélavanim? Pokud ano, z jaké
oblasti a jakou formou jste se ucastnil/a distan¢ni vyuku — kurzy, seminafe, zadavani ukoli

apod. Pokud ne, co jste si pfedstavoval/a pod timto pojme?

4. Kdyz zacala distan¢ni vyuka, jakym zptsobem jste se dozvédél/a informace o organizaci

vyuky na zacatku, ale i béhem uzavieni $kol?

5. Jakym zpisobem jste komunikoval/a s uciteli béhem pandemie? Byla komunikace
organizovana vedenim Skoly pfes jednotnou platformu, nebo dle uvézeni kazdého ucitele?

Muzete uvést konkrétni platformy a uvést vyhody a nevyhody z uzivatelského hlediska?

6. Byl pro Vas dostacujici vyklad uciva ucitele béhem distancni vyuky, nebo bylo nutné si
dopliiovat informace nad ramec stanovené vyuky? Jak byste se ohodnotil/a v pfistupu ke

studiu v dobé¢ distan¢ni vyuky?

7. Jakym zpusobem se realizovala vyuka odbornych pfedmétt a odborného vycviku ve Skole
béhem pandemie? MiuzZete konkrétné uvést, jak se zadavaly, hodnotily Ukoly a zda byla
moznost konzultaci s vyu€ujicim?

8. Co Vam nejvice chybélo béhem distan¢ni vyuky? (technické vybaveni, pfipojeni internetu,
socialni kontakty, u¢ebni materialy...apod)

9. Na zacatku $kolniho roku 2020 vydalo MSMT metodiku ke konani ZZ v roce 2021. Jedno
z doporuceni bylo odpustit Zaklim cast zavérecné zkousky, a to pisemnou, nebo ustni. Vy jste
byli na distan¢ni vyuce téméft cely prvni ro¢nik, ale Zadné tlevy u zavérecné zkousky nemate.
Ocekaval/a jste n&jakou ulevu? Kdybyste si mohl/a vybrat, jaka forma tlevy u zavérecné

zkouSky by pro Vas byla vhodna?

11. Jakym zptsobem jste se pfipravoval/a na zavére¢né zkousky?



12. Byl/a jste motivovan/a k plnéni zadanych ukoli béhem distan¢ni vyuky? Pokud ano,

jakym zptisobem a kym. Pokud ne, co by pro Vas byla ta spravna motivace?

13. Mohl/a byste shrnout, jak Vas distancni vyuka ovlivnila - klady a zapory, které jste
vnimal/a pfed, béhem 1 po distan¢ni vyuce? Chtél/a byste tuto situaci opakovat? Ovlivni

distan¢ni vyuka kvalitu Vasi zavérecné zkousky? Muzete odpoveéd zdivodnit?



Ptiloha ¢. 6

Formular pro souhlas se zpracovanim osobnich udaja

Souhlas se zpracovanim osobnich udaju porizovanych v souvislosti s diplomovou praci
na téma Dopad distan¢ni vyuky na obor Kuchar - ¢iSnik.

1. Udé€luji timto souhlas Pedagogické fakulté UK se sidlem Magdalény Rettigové 4, 116
39 Praha 1, IC: 00216208 (dale jen ,spravce™), aby ve smyslu nafizeni ¢ 679/2016
o ochrané osobnich udaji fyzickych osob (dale jen ,,GDPR®) zpracovaval tyto osobni
udaje:

jméno a prijmeni, titul
audiozaznamy

kontaktni udaje pro komunikaci v souvislosti s projektem

Tyto osobni daje jsou pofizovany pro ucely naplnéni cilii projektu a vykazovani ¢innosti
projektu. Udaje budou spravcem zpracovany a uchovavany po dobu nezbytné nutnou
k naplnéni ucelu projektu a pravni povinnosti.

1. Ve vystupech projektu nebudou uvedeny tdaje, podle kterych by bylo mozné m¢ nebo
dalsi osoby mnou zminéné identifikovat, pokud k tomu neddm vyslovny souhlas.

2.

Souhlas Ize vzit kdykoliv zpét ato napfiklad zasldnim e-mailu nebo dopisu na

kontaktni tidaje spravce. Zpracovani osobnich udaji je provadéno spravcem.

3.

Mate pravo:

vzit souhlas kdykoliv zpét;

poZadovat informaci, jaké vase osobni idaje jsou spravcem zpracovavany;
pozadat vysvétleni ohledné zpracovani vaSich osobnich udaji;

vyzadat si pristup k témto idajim a tyto nechat aktualizovat, ¢i opravit;
pozadovat opravu, vymaz osobnich udaji, omezeni zpracovani a vznést namitku

proti zpracovani.

Kontaktni osoba: Petra Poustecka, [e-mail], mob. [telefonni ¢islo]

Jméno respondenta/respondentky (hilkovym pismem):

Kontaktni e-mail:

Mobil:



