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Diplomova prace Lucie Kdetdbkové zkouma slozeni riznych druhti
cukrovi pokud jde o ptitomnost skotapkovych plodl v téchto produktech.

Predlozend prace obsahuje v teoretické ¢asti obecnou
charakteristiku skotfapkovych ploda a informace o jejich slozeni (bilkoviny,
sacharidy, lipidy, vitaminy, mineralni latky aj.) v¢etné vlivu skotfapkovych
plodii na lidské zdravi. Teoretickd ¢ast prace obsahuje téZ potiebné informace o
specifice analyzy téchto produktli. Nechybi ani posouzeni zkoumané
problematiky z hlediska vyuky chemie. V experimentalni ¢asti pak autorka
podrobné popisuje postup analyzy jednotlivych vzorkl vCetné zpracovani
vysledki analyz. Autorka vénuje Gpraveé jednotlivych vzorki plodl i cukrovi
pied analyzou. Podrobné popisuje postup enzymatického Stépeni vzorki
trypsinem a jeho piecisténi pomoci reverzni faze C18. Vzorky jsou nasledné
analyzovany spektrometrem MALDI-TOF a déle i LC-ESI-Q-TOF a vysledky
vyhodnoceny pomoci programu mMass a PostgreSQL. Analyza skotfdpkovych
plodl v peCeném a nepeCeném stavu (vlasskeé otechy, keSu ofechy, liskove
ofechy, mandle, pistacie, arasidy, para ofechy, pekanové ofechy, mahadamové
ofechy, piniové ofisSky, kokos), dale pak vano¢niho cukrovi (vanilkové rohlicky,
skoticové pracny, kokosky, kdvova zrna, kulicky v kokosu, vaflové rybicky a
domaci ofechove suSenky). Autorka prokazala ptitomnost liskovych ofechi ve
vanilkovych rohli¢cich, vlasskych ofechi ve skotficovych pracnéch, dale pak
pritomnost kokosu v kokoskach a kuli¢kach v kokosu.

Diplomova je zpracovana peclive, obsahuje velké mnozstvi
informaci (v¢etn¢ obsahlé prilohy), je doplnéna fadou vhodné volenych tabulek,
schémat a obrazki. Spliiuje jednoznacéné pozadavky kladené na tento typ
zavereCnych praci.

K diplomové praci mam nésledujici dotaz:

- kvalita potravin a jejich sloZeni je objektem zdjmu Siroké vefejnosti, jakym
zpusobem by bylo mozné zpfistupnit tuto metodu analyzy potravin studentim
gymnazii?



Diplomova prace Lucie Kadetfabkové bezprostiedné navazuje na
jeji bakalarskou praci téhoz zaméteni. Jedna se o kvalitni praci z hlediska
analytické chemie potravin s moznosti vyuziti poznatkt ve vyuce. Diplomovou
praci doporucuji k obhajobg.
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