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Bakalatska prace s nazvem ,,Proteinové markery slouzici pro rozliSeni rostlinnych néhrazek
mlék* se zabyva proteomickou analyzou Sesti komerénich vyrobki rostlinnych ndhrazek mléka
(kokosového, mandlového, mandlového z prazenych mandli, ovesného, ryzového a s6jového).
Cilem bylo zjistit, zda je mozné u téchto vyrobku, které¢ obsahuji velmi nizké zastoupeni
proteinii, pomoci proteomické analyzy s vyuzitim hmotnostné-spektrometrické metody

MALDI-TOF, potvrdit rostlinny zdroj, ze kterého byly vyrobeny.

Studentka si nejdfive opatiila rostlinné suroviny, ze kterych mély byt analyzované rostlinné
nahrazky vyrobeny (mandle, kokos, oves, ryze, sdju), a komercni vyrobky mléénych ndhrazek.
Dale testovala vhodné objemy rostlinnych ndhrazek (20 a 30 pl) a dobu enzymového Stépeni
vzorkl (2, 4, 6, 22 a 30 hodin) pied analyzou pomoci hmotnostni spektrometrie MALDI-TOF.
Celkem ziskala 81 spekter, z nichz spektra ptislusejici rostlinnym surovindm ru¢n¢ vyhodnotila
v programu mMass a ziskala pro kazdé spektrum seznam hodnot m/z. Tyto seznamy
vyhodnotila pomoci databazového systému PostgreSQL, ke kterému se pristupovalo pomoci
nastroje pgAdmin a pro kaZzdou surovinu nalezla charakteristick¢é hodnoty m/z, které pak
vyuZila k ovéteni rostlinného plivodu mléénych ndhrazek. Téma ovéteni rostlinnych zdrojt, ze
kterého se tyto v soucasné dob¢ populdrni napoje vyrabi, je velmi aktualni a dtlezité jak pro

kontrolu jejich autenticity, tak pro ovéteni pfitomnosti alergennich piisad.

Studentka v laboratofi pracovala velmi peclivé a ochotné se podilela na vSech pracovnich
ukonech, i1 kdyz se pfimo netykaly jeji vlastni prace. Teoreticky ziskané data, charakteristické
hodnoty m/z ziskané pro jednotlivé rostlinné suroviny, dokézala aplikovat na komeréni vyrobky

a zjistit, ze ryZzova ndhrazka mléka pravdépodobné obsahovala proteiny z ovsa, coz vyrobce na



etiketé deklaroval pouze ve form& mozné kontaminace vyrobku. Takové zji§téni, ve spojeni
s druhym oborem studentky — vychovou je zdravi se zaméfenim na vzdélavani, ji umoznilo
ziskat praktické potvrzeni, Ze mozné kontaminace uvedené vyrobcem na potravinarskych

produktech je nutné brat velmi vazné.

Préace obsahuje maly pocet piekleptl, ale jazykova a formulacni uroven textu je na velmi dobré

urovni.

Prace je standardné clenéna a vznikla s pouzitim vice nez 150 literarnich zdrojt.
Antiplagiatorsky systém Turnitin nalezl celkovou shodu 31 % a maximélni podobnost s jednim
dokumentem 2 % a systém Theses 5 %, coZ potvrzuje, Ze se jednd o originalni bakalatskou

praci.

Prace spliuje standardy kladené na bakalaiské prace, a proto ji doporucuji k obhajob¢.
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