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Bakalatska prace, jejiz autorkou je Jessica Kailova, je zaméfena na
studium rostlinnych nahrazek mléka pomoci metod hmotnostni spektrometrie.
Konkrétné se jedna o materialy, pouzivané jako suroviny pro vyrobu mandlové,
kokosové, sojove, ryZzové a ovesné nahrazky mléka. Téma bakalarské prace
souvisi s aplikaci jedné z nejvyznamnéjSich spektralnich metod a zarovei se
svym obsahem dotyké kazdodenniho Zivota.

Ptedlozend bakalaiska prace ma obvyklou strukturu. V teoretické
casti se autorka vénuje problematice vyroby rostlinnych ndhrazek mléka
pocinaje charakteristikou jednotlivych surovin a nasledné dil¢imi
technologickymi operacemi, v€etn¢ findlni upravy. Nezapomina ani na
konzumenty téchto produkti. Na obsahly tivod pak navazuje popis metod, ktere
jsou pouzivany k analyze vzorkt jednotlivych typti potravin. Jedna se predev§im
o rizné alternativy elektroforézy a UV-VIS spektroskopie.

V experimentalni Casti prace autorka seznamuje s pouZitim
hmotnostniho spektrometru MALDI-TOF (Bruker) pro analyzu vzorki. Tyto
pak predstavuji Sest vyrobkill podle suroviny, ktera je jejich zakladem. Z
jednotlivych komerénich produktl a zaroven prislusnych surovin byly odebrany
vzorky pro analyzu. Proteiny ve vzorcich byly $tépeny trypsinem, pak
nasledovalo ptecisténi vzorku pomoci reverzni faze C18. Vlastni méteni bylo
provedeno na jiZ zminéném hmotnostnim spektrometru. Vyhodnoceni
hmotnostnich spekter rostlinnych nahrazek mléka a hmotnostnich spekter
ptislusnych surovin ukazalo velmi dobrou shodu hodnot m/z v piipad¢ kokosové
a ovesné nahrazky mléka, v ptipad¢€ ryZové nahrazky mléka pak tato shoda
nalezena nebyla. Z vysledkli experimentt je ziejmé, zZe uvedend metoda miize
vyznamnym zpusobem pfispét k hodnoceni slozeni riznych potravinaiskych
produkt.

Pokud se jedna o zpracovani bakalaiské prace,tato splituje veskeré
poZzadavky, kladené na tento typ praci. Autorka v teoretické ¢asti prace velice
podrobn¢ rozpracovala feSenou problematiku i1 v SirSich souvislostech. Do prace
téz ucelné zakomponovala fadu tabulek a obrazkd.



K bakalarské praci mam nasledujici dotaz:

- jakym zplisobem by bylo mozné vyuZzit poznatky ziskané feSenim bakalaiské
prace ve vyuce chemie.

Bakalarska prace je zpracovana vSestranné na vysoké urovni,
obsahuje fadu zajimavych informaci z oblasti analytické chemie, chemie
potravin, ale i vyuky chemie. Bakalaiskou praci doporucuji k obhajob¢ a
navrhuji k udéleni ceny AGON.

Hodnoceni:



