Posudek oponenta bakalarské prace

Jméno a pfijmeni uchazece/ky : Lucie Havrankova

Nazev prace: Analyza reak&nich produktd vybranych sloZek piva s dusitanem

A. Bodové hodnoceni jednotlivych aspekti prace (oznacte pravé jednu z moznosti)

1. Rozsah BP a jeji ¢lenéni

X

A - ptfimétené, odpovidaji charakteru BP a vyznamu jednotlivych ¢asti

B - nevyrovnané, ¢lenéni neni logické n. rozsah jednotlivych ¢ésti nekoresponduje s jejich vyznamem

C - uspokojivé, rozsah nékterych ¢asti nedostacuje

N - nedostateéné

2. Odborna spravnost

X

vevr

B - velmi dobra, s ojedinélymi drobnymi zavadami (nejasnost vykladu, chyby ve vzorcich nebo chemickych
nazvech, nedokonaly popis metod nebo vysledki)

C - uspokojiva, s CetnéjSimi drobnymi zavadami

N - nevyhovujici, s hrubymi chybami

3. Uvedeni pouzitych literarnich a j. zdroja

X

A - bez pripominek, vSechny pfevzaté udaje s citaci zdroje, celkovy pocet citaci odpovida charakteru prace

B - uspokojivé, s obCasnymi neobratnostmi zejm. v umisténi odkazil, nebo s celkoveé niz§im poctem citaci

C - s vaznéjSimi zavadami, napt. prevazuji "nestandardni" odkazy na uc¢ebnice, prednasky, webové stranky,
nebo se ojedinéle vyskytuje opominuti odkazu na zdroj prevzatych dat

N - nevyhovujici, velmi malo citaci, ev. rysy plagiitu (¢asté opomijeni odkazu na zdroj prevzatych
dat, pop¥. opsani velkych ¢asti textu)

4. Jazyk prace

X

wevr

B - velmi dobry, ojedinglé stylistické neobratnosti, gramatické n. pravopisné chyby

C - upokojivy, ¢etnéjsi slohové neobratnosti, gramatické n. pravopisné chyby, ojedinéle se vyskytuji
obtizn¢ srozumitelné n. nejednoznacéné formulace

N - nevyhovujici, s éetnymi hrubymi chybami

5. Formalni a graficka urovei prace

X

A - vyborna, bez preklepti a chyb ve formatovani

B - velmi dobra, ojediné€lé chyby formatu citaci, preklepy, chybéjici zkratky apod.

C - uspkojiva, s ojedinélymmi vétsimi (napt. vynechani stranky) nebo cetnéjSimi drobnymi chybami

N - nevyhovujici, s ¢etnymi hrubymi chybami




Ptipadny slovni komentai k bodiim 1. az 5.:

Bod 2:
Na strané 9 je v literarnim tivodu drobné chyba dusi¢nany v pivu pochézi zejména ze chmele

Bod 5:
Strana 15 — chybi uvedeni vyrobce duci¢nanu a izotopicky znac¢eného dusi¢nanu
Strana 17: pravdépodobné pieklep v gradient, predpokladim, ze 2. Krok mél byt 120 °C

50 °C (1,5 min) — 20 °C/ min — 150 °C (5 min) — 10 °C/min — 210 °C (3 min) — 10 °C/ min — 320 °C (5
min).

B. Obhajoba

Dotazy k obhajobé

Bakalatska prace navazuje na dlouhodoby vyzkum analytické laboratote Vyzkumného tstavu
pivovarského a sladai'ského. V predeslé praci bylo identifikovadno 19 produktti reakce dusitanu se
slozkami piva piimo v pivu (maleckova et al., 2021). Prace sleény Havrankové se vénovala
izolovanym reakcim 21 vybranych latek, pfedevS§im aminokyselin a fenolickych sloucenin, s
dusitanovymi ionty v kyselém prostiedi.

Pomoci plynové chromatografie s hmotnostni detekci identifikovala celkem127 reakénich produktt,
které obsahovaly jeden ¢i vice atomti dusiku pochazejicich z dusitanu. Jak bylo hodnoceno v bodech 1
az 5, prace je napsana piehledné, vybornym jazykem a odborn¢ spravné. Interpretace vSech produktt je
sepsana velmi peclivé. Doporucila bych vsak pro ptisté sumarizovat pocty produktl z danych reaktantt
formou piehledné tabulky.

Jediné, co v praci postradam z praktického pohledu, je rozsahlejsi diskuse vénovana latkam, které byly
shodné¢ identifikovany v matrici pivo v citované praci : Maleckova, M.; Vrzal, T.; Olsovska, J.;
Sobotnikova, J.: Characterization of Nitrite-Related Reaction Products in Beer. Journal of
Agricultural and food chemistry 69, 11687-11695 (2021) ¢i jinych zdrojich. Drobné zminky jsou sice
u téchto molekul uvedeny (jako napft. na strané 74 dole), ale v dlouhém textu interpretace spekter
zanikly. V zavéru je pak pouze jedna obecna véta ,,Nékteré nalezené produkty byly jiz dfive objeveny
¢i dokonce identifikovany*.

Proto jsou moje dotazy nasledujici:

1. Které konkrétni latky byly identifikovany shodné jak v matrici pivo i ve vasi praci?

2. 'V praci bylo detekovano 127 latek, u nich byl proveden pouze odhad jejich struktury na
zakladé molekulového iontu a vybranych fragmentt. Vzhledem k potencialni toxicité téchto
latek, budete pokracovat v jejich podrobnéjsi identifikaci?

3. Ktery konkrétni mikroorganismus zptisobuje vznik nitrosamind v pivu?




Stanovisko k opravé chyb v praci:
opravny listek/oprava v textu JE @(zakrouikujte) podminkou pfijeti prace
C. Celkovy navrh
Praci doporucuji k piijeti k dalSimu fizeni: NE
Navrhovana celkové klasifikace: A
Datum vypracovani posudku: 31. 5. 2024

Jméno a pfijmeni, podpis oponenta : RNDr. Jana OlSovska, PhD.



