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Uvod

Kontrola potravinaiskych provozl se v medialnim prostoru ukazuje témert
stale z jednoho pohledu, a to konkrétné¢ kontrol. Pficemz bézny piijemce téchto
zprav nezaznamend rozdily v kontrolach z hlediska jejich provedeni, ani riiznych
kontrolnich organtl. Piestoze se tyto informace tykaji zajisténi bezpecnosti zdravi
Siroké populace lidi, dohledani blizSich informaci mtize byt prekvapive slozité.
Rovnéz mize byt slozité dohledani informaci pro provozovatele kontrolovanych
provozi, ale i Sirokou vefejnost o spravné hygienické praxi.

Jako hlavni téma této prace tak byla zvolena kontrola potravinaiskych
zafizeni z hlediska krajskych hygienickych stanic. Dil¢im tématem je také
ptipadnd standardizace provadéni kontrol, pfipadné formulace postihii. Vzhledem
k tomu, Ze jde o ¢innost vychdzejici z posuzovani jedinci, piestoze proskolenymi,
mlze byt vysledek znacné ovlivnén. Dal$im zajimavym aspektem, ktery se do
prace promitl, bylo informovéni vefejnosti. Casto jediné dostupné informace (tedy
na prvni pohled) jsou vefejnopravnimi ¢i soukromymi médii obCasné vyzadané
informace, které ovSem nemusi byt vyvazené.

Téma prace jsem si vybrala ptivodné jako zastupné téma za rozpracované
téma Lécba déti s farmakorezistentni epilepsii pomoci ketogenni diety, které mi
nakonec nebylo umoZznéno zpracovat.. Téma hygieny vyzivy mé velmi zaujalo
behem studia nutri¢ni terapie, kdy jsme se mu konkrétné vénovali cely semestr.
Také jsem méla moznost stravit tyden na praxi na krajské hygienické stanici, kde
mne zaujaly postupy pracovnikidl ijimi feSené piipady. V pribchu provadéné
praxe mé napadalo mnozZstvi otdzek tykajicich se nejen postupl kontrol, které
vyustilo v tuto praci.

Zaroven zvolené téma je dle dilezité vzhledem k aktudlnimu déni kolem
krajskych hygienickych stanic, konkrétné aktudlnimu moznému zfizeni feditele
krajskych hygienickych stanic astdle vétSimu pierozdélovani kompetenci
krajskych hygienickych stanic, zvlasté odboru vyzivy, na jiné organy. Krajské
hygienické stanice jsou dle mého nazoru velmi daleZitym c¢lankem ochrany

vetfejného zdravi, ktery ma jedine¢né a velmi vyznamné kompetence v ramci



ochrany vetejného zdravi, které je potieba nejen zachovat, ale i spravné a vhodné

medializovat.



Metodika

V teoretické Casti této prace bylo vyuzito analyzy dostupnych zdroji
k praci krajskych hygienickych stanic ato zejména z pravniho hlediska, které
slouzi jako legislativni podklady pro praci krajskych hygienickych stanic. Pravni
podklady byly doplnény informacemi z webovych stranek organt statniho
zdravotniho dozoru a informacemi ziskanymi z rozhovord s pracovniky odbort
vyzivy nékolika krajskych hygienickych stanic, konkrétné odbort vyzivy.
Pracovniky krajskych hygienickych stanic byly pro ucely této prace poskytnuty
nckteré interni materidly ataké jimi bylo umoZznéno nahlédnout do interniho
informacniho systému krajskych hygienickych stanic. Zaroven prob¢hla
komunikace s IT specialistou jedné z pobocek krajskych hygienickych stanic,
ktery poskytl dopliujici informace k zdkonu o uvefejiovani informaci a
harmonizaci webovych i mobilnich aplikaci. Syntéza ziskanych informaci vedla
ke shrnujicimu textu, ktery popisuje problematiku kontrol potravinaiskych

provozl ze stran krajskych hygienickych stanic.



Stanoveni vyzkumnych cilii a otazek

Cilem prace je popis postupu kontroly stravovacich provozli z pohledu
krajskych hygienickych stanic jako pravnich subjektt, ale i jejich zaméstnanct —
osob pifimo vykonavajicich kontrolu a zaroveil 1 provozovateli a osob
vykonavajicich Cinnosti epidemiologicky zavazné. Jako dalsi cil byla stanovena
moznost, aby se souhrn ziskanych materialt mohl stat informa¢nim. Dalsi z cilq,
které byly stanoveny, je vypracovat v ramci teoretické ¢asti materidl, ktery by
mohl slouzit jako piehled problematiky provadéni kontrol potravinaiskych
provozu pracovniky krajskych hygienickych stanic pro studenty nutrini terapie a
doplnil tak jejich praktické zkuSenosti ziskané pii predepsané vyuce. Ctvrtym
cilem byla identifikace problému, které se poji s praktickymi aspekty provadéni
kontrol a jejich moZznymi feSenimi.

Pro praci bylo stanoveno nékolik vyzkumnych otdzek, které by mély
pomoci naplnit zejména ctvrty cil prace. Odpovida realita kontrol odborti vyzivy
zakontim, které kontroly upravuji? Jak efektivni kontroly jsou? Maji pevné dany

rad? Jak jsou krajské hygienické stanice oteviené vetejnosti?



1. Statni dozor v oblasti hygieny vyzivy

Statni dozor v oblasti potravin a potravinového prava vykonavaji v Ceské
republice primarné tfi statni organizace, konkrétné Statni veterinarni zprava,
Statni zemeédélska a potravinaiska inspekce a krajské hygienické stanice. Kazda
z organizaci ma odli$né pravomoci dané zakonem. Ceska legislativa vychazi
z legislativy Evropské unie, a proto evropska legislativa jiz neni v préci

zminovana. Prace se soustfedi na kontroly v rdmci Ceské republiky.

1.1 Statni veterindrni sprava

Prvni z hlavnich organizaci stdtniho zdravotniho dozoru nad potravinami
je Statni veterinarni sprava, ktera je zfizena Ministerstvem zemé&d¢€lstvi. Ministr
zemédélstvi jmenuje do funkce Gstfedniho feditele, ktery organizaci fidi. Statni
veterinarni zprava je rozélenéna na Ustedni veterinarni zpravu a krajské
veterindrni zpravy. Krajské veterindrni zpravy se vénuji ¢innosti v oblasti
jednotlivych krajii. Pod statni veterinarni spravu také spada Ustav pro statni
kontrolu veterinarnich biopreparati a 1éCiv a statni veterinarni ustavy (Vyrocni
zprava Statni veterindrni spravy za rok 2022).

Statni veterindrni sprava ptsobi v oblasti dohledu nad péci a zdravotnim
stavem zvirat, v€etn€ dohledu nad nemocemi pfenosnymi na ¢lovéka i nemocemi
ze zahrani¢i a jejich monitoraci. Rovnéz je v jeji kompetenci dohled nad
nezavadnosti zivo¢iSnych produktii i krmiv pro zvirata véetné produktl i krmiv
dovéazenych ze zahranici. Statni veterinarni sprava ma také povinnost chranit
Zivotni prostfedi pfed ohroZenim pilivodem z Zivoc¢isné vyroby. Ve vSech vyse
zminénych oblastech dozoruje dodrzovani zédkonnych povinnosti plynoucich
nejen ze zdkonti Ceské republiky, ale i Evropské unie, pfi¢emz pfi nalezeni
nedostatku zji$t'uji jeho pficinu a ptipadné natfizuji napravu nedostatku (Vyrocni

zprava Statni veterindrni spravy za rok 2022).

1.2 Statni zemédélska a potravinaiskad inspekce

Dalsi organizaci statniho zdravotniho dozoru nad potravinami je Statni
zemé&délska inspekce, kterd je rovnéz jako Statni veterinarni zprava ziizena

Ministerstvem zemé&délstvi. V Cele organu je Ustfedni feditel, ktery Statni



zemédelskou a potravinatskou inspekci fidi. Dand organizace se ¢leni na usttedni
inspektorat sidlici v Brné a sedm inspektorati statni zemédeélské a potravinarské
inspekce rozmisténé po celé Ceské republice (Webové stranky Statni zemédélské
a potravinarské inspekce 2024).

Hlavni naplni ¢innosti Statni zemeédélské a potravinaiské inspekce je statni
dozor nad potravinami a tabakovymi vyrobky. Jedna se o specifickou pravomoc
Statni zemédélské a potravinaiské inspekce, kterou provadi zptisobem kontrol
potravin a tabakovych vyrobk jiz béhem vyrobniho procesu a pokracuje
v obchodnim fetézci, stravovacich provozovnach véetné internetovych obchodii.
Ale 1 reklamni ¢innost v oblasti potravin a tabakovych vyrobkt patii do oblasti
spadajici pod Statni zemédélskou a potravinarskou inspekci. Pii kontrole
kontroluje mikrobiologické pozadavky, limity cizorodych latek, limity
a oznacovani potravinaiskych pridatnych latek. Dale se zabyva oznacovanim
a jakosti potravin, ale i dovozem rostlinnych potravin. Pfi zjisténi zdvady smi
nafidit opatieni, které mize zahrnovat naptiklad zdkaz prodeje potraviny, zniceni
potraviny, nebo natizeni testl pfed uvadénim na trh (Webové stranky Statni
zemédelské a potravinarské inspekce 2024, Statni zemédeélska a potravinarska

inspekce Vyrocni zprava 2023).

1.3 Krajské hygienické stanice

Kompetence krajskych hygienickych stanic jsou daleko §ir§i neZ ostatnich
organd, postihuji vSechny aspekty stravovacich sluzeb jako sluzeb
epidemiologicky zavaznych. V dobé pandemii je pravé kontrola provadéna
zdravotniky/hygieniky pozitivn€ vniména, soucasti je edukace personalu.
Z¥izovatelem krajskych hygienickych stanic je Ministerstvo zdravotnictvi Ceské
republiky. Jedna se o organ ochrany vefejného zdravi, vykondvajici statni spravu
v dané oblasti. Je tedy organem spravnim, ale také je povéten statnim zdravotnim
dozorem. Zakladem statniho zdravotniho dozoru je posuzovani a hodnoceni
zdravotniho rizika uloZzené hygienickym stanicim jako jedinému dozorovému
organu piimo zakonem. Celkem je v Ceské republice étrnact krajskych

hygienickych stanic, tedy v kazdém kraji je jedna. Hygienické stanice se ¢leni na



odbory, které se dale d€li na oddélent, kterych je vétSinou vicero a jsou soucasti
uzemnich pracovist' v jinych méstech kraje nez je sidlo organizace. Pocet
uzemnich pracovist’ je v kazdém kraji individualni (Webové stranky krajske
hygienické stanice hlavniho mésta Prahy, 2024, Webové stranky krajské
hygienické stanice kraje Vysocina se sidlem v Jihlave, 2024, Weboveé stranky
krajské hygienické stanice Zlinského kraje se sidlem ve Zliné, 2024, KOTRBOVA
Petra 03. 06. 2024).



2. Odbor hygiena vyzivy

Statni dozor ve vefejnych stravovacich zafizenich zajiStuji krajské
hygienické stanice, konkrétné odbory hygieny vyzivy. Jejich zfizovatelem je
Ministerstvo zdravotnictvi, které je fidi a kontroluje provoz. Ministerstvo
zdravotnictvi je také opravnéno rozhodovat v rozporu s rozhodnutim krajskych
hygienickych stanic. Déle reviduje kontrolni plany odborti hygieny vyzivy a smi
uréovat ¢etnost irozsah kontrol vcetné kontrolnich postupit (Zprdva o cinnosti
v sektoru stravovacich sluzeb a predmétii a materialu urcenych pro styk
s potravinami v oblasti ochrany verejného zdravi 2022).

Hlavni néplni cinnosti odboru hygieny vyzivy je vykon dozoru ve
stravovacich provozech, pfipadné Setfeni nakaz z potravin v provozovnach.
Provozovny, které dle zdkona spadaji pod statni dozor krajskych hygienickych
stanic, jsou restaurace s nevymezenym okruhem stravnikli, centradlni kuchyné,
Skolni kantyny, Skolni jidelny, vysokoskolské stravovani a menzy, stravovani na
zotavovacich akcich, zdravotnickd zafizeni, zafizeni socidlni péce a lazenskou
péci, zavodni stravovani, vézenské stravovani, obCerstveni, bufety, cukrarny, dale
vycepy, bary, pivnice, vinotéky a ¢ajovny, pevné stanky, ale také mobilni stanky,
automaty a pulty, prodejny potravin, sklady, vyrobny potravin a ostatni stravovaci
sluzby. Také pod dohled krajskych hygienickych stanic patfi jiné provozovny
napf. Cerpaci stanice, drogerie, kde se prodavaji napoje nebo potraviny a pokrmy.
V provozovnach dohliZi na dodrZzovéani hygienickych pozadavk, ale také splnéni
pozadavkli na zdroje pitné vody. Od roku 2017 pracovnici krajskych
hygienickych stanic dohlizi také na zakaz koufeni v prostorech stravovacich
sluzeb (Zprava o cinnosti v sektoru stravovacich sluzeb a predmétii a materidlu
urcenych pro styk s potravinami v oblasti ochrany verejného zdravi 2022).

Diilezitou soucasti prace odboru hygieny vyzivy je preventivni dozor,
ktery spociva ve schvalovani projektovych dokumentaci novych provozoven
azmén vuzivani, kdy jako dotCeny organ statni spravy vydava stanoviska
k dokumentacim i ke kolaudacim atd. v 1zemnim a stavebnim fizeni. Ro¢né KHS
posoudi cca 10 000 projektli a zdmért v oblasti spole¢ného stravovéani. Tuto
¢innost ostatni orgadny nevykonavaji. Bez souhlasného stanoviska k dokumentaci

a planiim stravovaciho provozu nelze provozovnu oteviit. Provozovna oteviena



bez kladné vyfizeného stavebniho fizeni je povazovana za nelegalni. Odbor
hygieny vyzivy neschvaluje provozni fady, ale kontroluje plan HACCP az pii
kontrole v provozu. A konkrétné se vyjadiuje se zdvaznym stanoviskem k novym
provozovnam nebo ke zméné uzivani provozovny, poté nasleduje kolaudace
a poté probchne kontrola na zdkladé oznamovaci povinnosti, zda provozovna
provozuje v souladu se zdvaznym stanoviskem odboru hygieny vyzivy. Neméné
dalezitou cinnosti odbort hygieny vyzivy krajskych hygienickych stanic je
realizace informacniho systému regionalni urovné, ale také Setfeni kazdého
nového hldseni o nebezpecnosti produktu v systému RASFF. Systém rychlého
varovani pro potraviny akrmiva slouzi krychlému a efektivnimu sdéleni
informaci o bezpe€nosti potravin a krmiv mezi ¢lenskymi staty Evropské unie.
Také prispiva k pohotové reakei na mozné ohrozeni zdravi vefejnosti v Evropské
unii. (DVORAKOVA Katefina, 29. 04. 2024, European Commission, 2024,
Zprava o c¢innosti v sektoru stravovacich sluzeb a predmeéti a materialii urcenych

pro styk s potravinami v oblasti ochrany verejného zdravi 2022).

2.1 Kompetence a pravomoci

Krajské hygienické stanice, v ptipad¢ stravovani odbor hygieny vyzivy, je
jednim z organti, které plni funkci statniho zdravotniho dozoru. Jak jiz nazev
odboru napovida, provadi tuto roli v provozovnach stravovacich sluzeb. Zde se
podili pracovnici odboru na dozoru nad realizaci povinnosti k ochrané vetejného
zdravi plynoucich ze zdkona a v pfipad¢ jejich poruSeni jsou opravnéni udélit
sankce aZ pozastavit vykon cinnosti. Jsou rovnéZ opravnéni k provadéni
epidemiologickych Setfeni (§ 82 zakona ¢. 258/2000 Sb. o ochrané vefejného
zdravi - zneni od 01.01.2024).

2.1.1 Kontrolni ¢innost

Kli€¢ovym nastrojem pro ochranu vetejného zdravi je kontrolni ¢innost odboru
hygieny vyZzivy v jednotlivych stravovacich zatizenich. Kontroly jsou komplexni,

v kontextu epidemiologické situace, jsou zaméfeny nejen na kontrolu



potravin a pokrmt z hlediska jejich bezpecnosti, ale 1 na dozor nad pracovnim
prostfedim zaméstnanct, kontrolu zdravotniho stavu zaméstnancti, kontrolu
jakosti pitné vody zasobujici provozovnu, kontrolu zakazu koufeni, kontrolu
bezpecnosti pouzivanych materidlti a predméta prichazejicich do styku

s potravinami, problematiku hluku z provozoven, atd. Pracovnici KHS maji ze
zakona opravnéni provadét epidemiologicka Setieni, nahlizet a potizovat vypisy
ze zdravotni dokumentace, nafidit zdravotni prohlidku, coZ pracovnici ostatnich
organt nemohou, nebot’ toto je vazano na zdravotnické vzdélani a vykon ¢innosti
organu ochrany vetejné¢ho zdravi. V diisledku toho nejsou zaméstnanci ostatnich
organti odborn¢ zpusobili vyloucit z manipulace s potravinami osoby postizené
infekénim onemocnénim, jako napt. osoby s infikovanymi poranénimi, koznimi
infekcemi, viedy nebo prijmy; nejsou zpusobili k provedeni stérti z povrchu téla
a k posouzeni epidemické situace a anamnézy. Z téchto diivodu jsou ptitom kazdy
rok preventivng (tj. mimo epidemii) organy ochrany zdravi doCasné vyfazovany
z ¢innosti stovky zaméstnanct stravovacich sluzeb, kteti predstavuji riziko
nakazy a pfi navrhované zmén¢ kompetenci by zlistali neodhaleni. Kontrolni
¢innost probiha na zdklad¢ kontrolnich planti vytvoirenymi Ministerstvem
zdravotnictvi Ceské republiky. Plan se sestavuje vzdy na 1 rok. Cetnost kontrol
v jednotlivych podnicich je dle jejich zatazeni do jednotlivych kategorii (I.,IL.,
II1.), které jsou definovany v kontrolnim planu schvalenym Ministerstvem
zdravotnictvi. I. Kategorie oznacuje provozovny bez vyroby, piipravy

a zpracovani potravin. Neptedpoklada se zde zasadni nebezpeci zdravotniho
ohroZeni spotiebitele. Zde patii naptiklad ¢ajovny, vycepy, pivnice, bary, herny,
kantyny, nevyvatujici provozovny typu pohostinstvi, mobilni stanky, pulty,
voziky, automaty apod. Cetnost kontrol v danych podnicich je nastavena na
frekvenci nejméné 1x za 5 let. II. Kategorie oznacuje provozovny s vyrobou,
ptipravou a zpracovanim potravin a jejich uvadénim do ob&hu s omezenym
rizikem. Nelze zde vyloucit nebezpeci zdravotniho ohroZeni spotiebitele. Mezi
dané provozovny napiiklad patii malé a stfedni provozovny s nizsi kapacitou
vyroby, malym poctem zaméstnanct, vydejny jidla, kavarny, vyvatujici
restaurace, pevné stanky, ob&erstveni, bufety, cukrarny apod. Cetnost kontrol je

zde urcena na nejméné jednu kontrolu za 3 roky. III. Kategorie zahrnuje
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provozovny s vyrobou, pfipravou a zpracovanim potravin a jejich uvadénim do
ob¢hu, kdy nelze vyloucit zdsadni riziko ohroZeni zdravi spotiebitele, a tedy ani
vys$$i mira rizika z hlediska cilového spotiebitele, ¢innosti 1 sortimentu ¢i pocet
osob, které mohou byt postizeny. Zde patii naptiklad socialni sluzby, nemocni¢ni
stravovaci zafizeni, centralni kuchyné, VS menzy, vézenské stravovani, 1azné,
prodej prostfednictvim internetu nebo zasilkové sluzby, provozovny s vysokym
poctem stravnikl (kapacita vic nez 500 jidel) stravovani potravinait apod.
Cetnost kontrol je v danych provozovnach uréena na nejméné jednu ro¢né.
Cetnosti kontrol se upravuje dle aktudlni potieby a miry rizika. Do kontrolniho
planu lze zatadit i provozovny, které jsou problematické a je na tyto provozovny
zasilano vice podnéta ze stran stravnikl. Vychdazi se také z hodnoceni rizika

z hlediska cilového spotiebitele, Cinnosti i1 sortimentu a rovnéz poc¢tu osob, které
mohou byt postizeny. PInéni kontrolniho planu kontroluje feditel odboru hygieny
vyzivy. Avsak kontrolni plany také podléhaji kazdoro¢né analyze ze strany
ministerstva zdravotnictvi a dle vysledki z pfedchozich let jsou nésledné
upraveny jiz vytvotfené plany jednotlivymi pobockami pro nasledujici rok.

K analyze patii srovnani mezi kraji a hledani diivodt rozdilt. Kontroly, které
nejsou v planu jsou napiiklad naplanované opakované, nebo nasledné kontroly

z divodu zjisténi zavad pii kontrole, které jsou zaznamenany v protokolu

o kontrole. Namisto opakované kontroly je moZné stanovit provozovateli lhiitu
pro zasilani napravy napfi. fotodokumentaci (obklad dlazby, aktualizace HACCP).
Pokud se zavady tykaji provozni hygieny a Spatného skladovani, vzdy je
provedena opakovana kontrola (BEDNARIKOVA Riizena, 28. 05. 2024,
DVORAKOVA Katerina, 29. 04. 2024, KOTRBOVA Petra 03. 06. 2024,

PATKOVA Alena, 30. 05. 2024 Zprava o ¢innosti v sektoru stravovacich sluzeb

a predmeétii a materidlu urcenych pro styk s potravinami v oblasti ochrany
verejného zdravi 2022).

Kazdé pobocce krajskych hygienickych stanic jsou stanoveny priority
dozoru i Cetnost kontrol ato regiondlni icentrdlni urovné. Centralni uroven
odboru hygieny vyzivy je zajiStovana Ministerstvem zdravotnictvi, zatim co
regiondlni Groven odboru hygieny vyzivy je zajiStovana jednotlivymi odbory

krajskych hygienickych stanic. Ty regionalni vychazi z analyzy rizika i znalosti
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problematiky v regionu (vysledky piedchozich kontrol, typy a velikost
dozorovanych zafizeni a zdravotni rizika pro obyvatelstvo nebo vybrané vékové
skupiny). Konkrétné zde krajské hygienické stanice definuji cil konkrétni priority,
odiivodnéni, rozsah provedenych kontrol v danych typech dozorovanych zatizeni,
termin provedeni prioritnich Setfeni, oznaceni priority pro ucely zadavani do
ptislusného registru, v piipadé, ze soucasti krajské priority bude odbér vzorkd, tak
konkretizuje, co odebirat, v jaké Cetnosti a stanovuje rozsah vysetfeni. Priority
centralni Urovné souvisi s problematikou celostitniho dosahu arovnéz
s problematikou na tirovni Evropské unie. Ministerstvo zdravotnictvi zde definuje
cile, odivodnéni, rozsah provedenych kontrol v danych typech dozorovanych
zafizeni, termin provedeni prioritnich Setfeni, oznaceni priority pro tcely zaddvani
do pfislusného registru, zptsob atermin ptfedani vysledkli plnéni priority na
Ministerstvo zdravotnictvi, v pfipad€, ze soucasti celostatni priority bude odbér
vzorkd, tak konkretizuje, co odebirat, v jaké Cetnosti, a stanovuje rozsah vySetieni
(PATKOVA Alena, 30. 05. 2024, KOTRBOVA Petra 03. 06. 2024, Ministerstvo
zdravotnictvi Ceské Republiky, 2023).

Pribéh kontrol kontrolnich organti udava zakon. Kontroly ze strany
odboru hygieny vyzivy se nikdy nenahlasuji doptfedu. Pti kontrole je nutné vidét
provoz v béznych situacich, napt. pii vyrobé pokrmi, vydeji. Pokud by personal
o kontrole védél doptedu, je zfejmé, Ze si bude davat pozor na poruSeni platné
legislativy. Pracovnici odboru hygieny vyZzivy navs§tévuji stravovaci zafizeni
v kontrolnich skupindch, pficemz je urcen vedouci kontrolni skupiny. Ten je
opravnén ke kontrole ptizvat fyzickou osobu, pokud jeji pfitomnost muze
dopomoct splnéni ucelu kontroly. Kontrola se vzdy zahajuje pifedlozenim
sluZebniho prikazu, pficemz zékon jasné udava prava i povinnosti kontrolujiciho
organu. Kontrolni skupina je povinna naplnit ucel kontroly a zjistit realny stav
skutecnosti. V souvislosti s danou povinnosti je opravnéna vyzadovat potvrzeni
totoznosti kontrolované osoby i jeji soucinnost béhem kontroly. Kontrolovanou
osobou se rozumi fyzickd, ¢i pravnickd osoba, jejiz aktivita je kontrolovéna.
Zaroven je povinna kontrolované osob€ umoznit byt pfitomna v celém rozsahu
kontroly, pokud je to mozné. Pracovnici odboru hygieny vyzivy jsou

zpusobili pofizovat zvukové iobrazové zaznamy dokumentil, pfipadné zajistit
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jejich origindly, pfi¢emz musi vystavit potvrzeni o jejich zajisténi a pfi zaniku
davodu jejich zajisténi, je bezprodlené vratit majiteli. Kontrolujici smi pouzit
techniku kontrolované osoby po pfedchozim ujednani (DVORAKOVA Katerina,
29. 04. 2024, Cast 1 zdkona ¢. 255/2012 Sh. kontrolni 7dd - znéni od 01.07.201 7).

Pracovnik krajské hygienické stanice je kompetentni pfi vykonu statniho
zdravotniho dozoru v provozovnach stravovaciho zafizeni vstupovat do vSech
prostor souvisejicich s podnikédnim, v pfipadé podezieni o vyuziti obydli
provozovatele stravovacich sluzeb k podnikani, je odivodnén vstup i do prostor
slouzicich jako bydlisté provozovatele. Soucasné je kontrolovand osoba povinna
byt spolupracujici v priibéhu kontroly a vytvofit podminky pro vykon kontroly,
ani nebranit jejimu vykonu. Pokud dojde k poruSeni povinnosti, hrozi
provozovateli sankce az 200 000 K¢. Kontrolujici je povinen do 30 dni, ve
slozitych ptipadech do 60 dni, od fyzické kontroly vyhotovit protokol o kontrole
a vydat jej kontrolované osob& (Cdst I zdkona ¢. 255/2012 Sh. kontrolni idd -
zneni od 01.07.2017).

V ramci provadéni statniho zdravotniho dozoru ovétuji pracovnici odboru
dostatecnost znalosti u osob provadéjicich ¢innosti epidemiologicky zévazné, ¢i
nafizuji Gpravu provozniho faddu neodpovidajiciho povinnostem plynoucich ze
zakona. Také mezi jejich kompetence patii provést béhem kontroly audit systému
HACCP dané provozovny. Dale smi kontrolujici skupina, pokud mé podezieni na
zneCiSténi ¢i zdravotni zévadnost, zakazat pouZivani surovin, polotovarii ¢i
potravin k vyrob€, nebo pfipravé pokrmu. Totéz plati i1v ptipadé¢ vadného
oznaceni zminénych skupin. V pifipad€ nalezeni zdravi ohrozujicich surovin,
polotovarti, ¢i potravin smi nafidit znehodnoceni, ¢i likvidaci na ndklady
kontrolované osoby. Ta nasledné splnéni nafizené povinnosti musi dolozit.
RovnéZz voda pouzivana v provozovné musi odpovidat zakonem predepsané
jakosti, v opaéném piipadé smi pracovnici odboru hygieny vyzivy zakézat, ¢i
pouze omezit jeji pouzivani. V piipadé podezieni na infekéni onemocnéni smi
také nafidit provozovateli provozu odbér a uchovavani vzorkl v jimi uréeném
rozsahu i dobé, po kterou je opatfeni nutné dodrzovat (Cdst I zdkona ¢. 258/2012

Sb. 0 ochrané verejného zdravi - znéni od 01.01.2024).
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V piipad€ zjisténi hrubého poruseni nékteré z povinnosti provozovatele
podniku, ¢i zaméstnance, kdy je jiz pravdépodobnost ohrozeni zdravi ¢i zivota, je
v kompetenci odboru hygieny vyzivy, tedy kontrolujiciho pracovnika, az uzavieni
podniku do doby odstranéni nedostatkli. Obzvlasté¢ se mozné uzavieni podniku
tykd nevyhovujici provozni hygieny. Pfi daném poruSeni zdkona se také muze
rozhodnutim nafidit sanitace s provedenim do urcitého terminu. Po ustnim
vydaném rozhodnuti o uzavieni podniku na misté¢ kontroly, které je sdéleno
kontrolované¢ osob€, musi kontrolujici vydat ipotvrzeni o ustnim rozhodnuti.
Nésledné vyhotovi a doru¢i ucastnikovi fizeni pisemné rozhodnuti ato bez
zbyte¢ného odkladu. Opétovné otevieni je mozné az po odstranéni zavad, které
k nému vedly apo souhlasu odboru hygieny vyzivy. Ten je povinen souhlas
vyhotovit bez prodleni, nejpozd¢ji do 15 dntli. Pfipadné odvoléni smi provozovatel
podat do 3 dnti od doruéeni pisemnosti (Cdst I zdkona ¢ 258/2012 Sh. o ochrané
verejného zdravi - znéni od 01.01.2024).

2.1.2 Sankce

Za poruseni povinnosti provozovatel nebo osob provozujicich €innosti
epidemiologicky zavazné, které bylo zjiSténo pii kontrole, mohou pracovnici
odborit vyzivy krajskych hygienickych stanic udélit sankce. Tyto pokuty vzdy
vybird krajsk4 hygienicka stanice, kterou byly uloZeny. Sankce se fesi blokovou
pokutou na misté, pifikazem od stolu v ramci spravniho fizeni nebo je mozné
ulozit pouze napomenuti (DVORAKOVA Katerina, 29. 04. 2024, § 92a zdkona ¢.
258/2000 Sb. o ochrané verejného zdravi - znéni od 01.01.2024).

Sankce do 10000 K¢ se udéluji pii nesplnéni povinnosti lékaiskych
prohlidek a vysetfeni dle predpisii, ale také téch, které natidi pracovnici krajské
hygienické sluzby. Dale se jednd o neuplatiovani znalosti azésad osobni
1provozni hygieny ataké pokud neni =zajiSt€éno, aby pifi Cinnostech
epidemiologicky zavaznych nedoSlo k ohroZeni zdravi fyzickych osob (§ 92a
zakona ¢. 258/2000 Sb. o ochrané verejného zdravi - zneni od 01.01.2024).

Mezi piestupky, za které smi byt uloZena pokuta az 50 000 K¢, patii

umoznéni vykonavani Cinnosti epidemiologicky zavazné fyzické osobé, ktera
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nema dostatecné znalosti k ochrané vetejného zdravi. Zakon tika, ze pokud osoba
tyto znalosti nemda, nesmi vykonavat Cinnosti epidemiologicky zévazné. Tyto
znalosti zkouma pracovnik odboru hygieny vyzivy krajské hygienické stanice pfi
kontrole (§ 92a zdkona ¢. 258/2000 Sb. o ochrane verejného zdravi - zneni od
01.01.2024).

Sankce do 100 000 K¢ se ud€luji za nedodrzeni spravného skladovani
potravin a pokud pokrmy nespliiujici vyzivové pozadavky. Totéz plati pro
nespravné odstranovani potravinaiského odpadu z provozu. (§ 92a zdkona C.
258/2000 Sb. o ochrané verejného zdravi - zneni od 01.01.2024)

Dalsi skupinou jsou sankce udélované do 500 000 K¢, pii nesplnéni zasad
pfepravy pokrml a potravin anezajiSténi povinné sledovatelnosti pokrmil
a vyrobkll. Déle se tato vysSe sankci ud€luje pfi nesplnéni pozadavkl na kvalitu
vody v provozu (§ 92a zakona ¢. 258/2000 Sb. o ochrané verejného zdravi - znéni
od 01.01.2024).

Sankce ve vysi 1 000 000 K¢ jsou udélovany pii nesplnéni pozadavki plynoucich
ze zékona na prostory pfipravy pokrmu a zafizeni celé provozovny. Dale se tato
vyse sankci udé€luje pii nedodrzovani postupu HACCP a provozniho fadu, nebo
pokud nejsou vibec zavedeny. Také musi byt prokazano, ze tento postup plni
napiiklad pomoci dokumenti se zdpisem o plnéni kontrolnich bodu (sledovani
teplot). Rovnéz do rozmezi prestupkl se sankci do 1 000 000 K¢ spada i provoz
nelegalni provozovny, tedy té, ukteré nebylo poddno oznameni o zahajeni,
vyznamné zmé&né, nebo 1 ukonceni ¢innosti dané provozovny. Déle hrozi tato vySe
sankce pfi nedodrzeni zakontd o vyrobé, piipravé, skladovani, zchlazovani, baleni,
znaceni, rozvozu a uvadéni na trh potravin (také potraviny ozafené ionizujicim
zafenim bez povinné dokumentace) apokrmi, vcetné¢ nedodrzovani pokynt
vyrobce. Pokud jsou pouZity jiné suroviny, potraviny, polotovary a potraviny nez
vyhovujici pozadavkim na bezpecnost a kvalitu, mize byt rovnéZ udélena sankce
do této vySe (§ 92a zdkona ¢. 258/2000 Sb. o ochrané verejného zdravi - znéni od
01.01.2024, § 92m zdkona ¢. 258/2000 Sb. o ochrané verejného zdravi - zneni od
01.01.2024, § 17f - izakona ¢. 110/1997 Sb. o potravindach a tabakovych
vyrobcich - zneni od 01.01.2024).

Vyssi sankce, konkrétné do 2000000 K¢, jsou ud€lovany pii

neuplathovani zasad a znalosti provozni 1osobni hygieny zaméstnancem. Dale
totéZ plati pro nedodrZzovani zdkonl pfi pfijimani potravin, ajejich nasledném
uskladnéni (dodrzovéni teplot, ochrana pted kontaminaci, ptfistupem sktidct a také
dodrzovani skladovéani dle vyrobce), ale také pii tepelném oSetfeni, vyrobé,
ptipraveé, zchlazovani, baleni, znaleni, rozvozu auvadéni na trh potravin

a pokrmi. To souvisi s povinnosti pouzivat pouze suroviny, potraviny, polotovary
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a potraviny vyhovujici pozadavkiim na bezpecnost a kvalitu. Rovnéz tato vyse
sankce hrozi pifi nesplnéni povinnosti provedeni znehodnoceni nebo likvidace
suroviny, potraviny, polotovaru, ¢i pokrmu, které byly nafizeny pii vykonu
statnitho dozoru. Totéz plati pii nepodstoupeni lékatrské prohlidky, ktera byla
nafizena pracovniky krajské hygienické stanice (§ 92a zakona ¢. 258/2000 Sb.
o ochrané verejného zdravi - znéni od 01.01.2024, § 17f - i zdkona ¢. 110/1997
Sb. o potravindch a tabakovych vyrobcich - znéni od 01.01.2024).

Sankce az 3 000 000 K¢ hrozi, pokud dojde k ohrozeni ¢i poSkozeni zdravi
pfi vykonu cinnosti epidemiologicky zavazné. Vzdy musi byt zajiSténo, aby
k ohrozeni ani poskozeni zdravi v provozu nedoslo a rovnéz nedoslo k podavani
pokrmii, které nejsou bezpecné. Dale mezi ptestupky s hranici sankce 3 000 000
K¢ patii poskytovani stravovaci sluzby v nevyhovujici provozovné (§ 92a zdkona
¢. 258/2000 Sb. o ochrane verejného zdravi - zneni od 01.01.2024).

Sankce az 10 000 000 K¢ muze byt udélena, pokud v provozovnich
stravovacich zafizeni, ¢i na vyrobcich nejsou zpfistupnény vSechny informace,
které musi byt povinné uvadéné pro spotiebitele. Stejnd vySe sankci hrozi pii
nedodrzeni pozadavki na kvalitu potravin — smyslovych, fyzikalnich, chemickych
a mikrobiologickych. Sankce do 10000 000 K¢ jsou rovnéz ud€lovany pfi
nedodrzeni pozadavkl na vyrobu a pfipravu pokrmi, zpiisob uvadéni pokrmi na
trh, ale 1 podminky uchovavani a manipulace s pokrmy vcetné prepravy a uvadéni
potravin na trh. Musi byt vzdy dodrzeny teploty povinné pro potraviny. Stejna
vySe sankce hrozi, pokud bylo nedodrzeno povinné oznacovani pokrmui
a polotovarti ve vSech fazich vyroby a zachovavani oznaceni Sarze. Také pfi
neuvadéni ze zakona povinnych informaci v ¢eském jazyce ato véetné potravin
uvadénych na trh komunika¢nimi prostfedky na dalku, tedy napftiklad pomoci
internetovych obchodu. (§ 92f zakona ¢. 258/2000 Sb. o ochrané verejného zdravi
- znéni od 01.01.2024, § 17f - izdkona ¢. 110/1997 Sb. o potravindch
a tabdkovych vyrobcich - znéni od 01.01.2024).

Nejvyssi sankce a to az 50 000 000 K¢ hrozi pti nedodrzeni maximdalnich
pfipustnych mezi toxikologickych latek aradioaktivni  kontaminace
v potravinach. Taktéz mezi piestupky se stejnou vysi sankce patii pouzivani

potravin s proSlym datem pouzitelnosti nebo minimélni trvanlivosti, nebo
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neoddéleni umisténi vyrazenych potravin od ostatnich ¢i neni u vytazenych
potravin informace o vytazeni z ob&hu (§ 92f zdkona ¢. 258/2000 Sb. o ochrané
verejného zdravi - znéni od 01.01.2024, § 17f - izdkona ¢. 110/1997 Sb.
o potravinach a tabdkovych vyrobcich - znéni od 01.01.2024).

Od sankci za pfestupky muze byt upusténo, ¢i mohou byt snizeny dle
rozhodnuti krajské hygienické stanice, pokud doslo k napravé prestupku, tak jak
bylo ulozeno. Totéz plati, pokud byla bezprostfedné¢ po zjisténi prestupku
sjednana naprava a nejednalo se ani v jednom pfipadé o prestupek vztahujici se
k nebezpecnosti potravin, které by mohly ohrozit zdravi. Nékteti provozovatelé
jsou ovSem k napravé nedostatkii velmi laxni, zdvady se pfi kontrolach opakuji,
atak dochazi vzdy k navySeni sankce. Né&které krajské hygienické stanice od
sankci nikdy neopousti. (PATKOVA Alena, DVORAKOVA Katerina, 29. 4. 2024,
30. 5. 2024, Kotrbova Petra 3. 6. 2024, § 17f - izdkona ¢. 110/1997 Sb.
o potravinach a tabdkovych vyrobcich - znéni od 01.01.2024

2.2 Povinné informace

Vsechny povinné subjekty vcetné krajskych hygienickych stanic musi
zverejnit ve svych sidlech a ufadovnach a také na webovych strankach, jakoZto
misté vSeobecné pfistupném, povinné informace. Ty jsou ureny zdkonem. Patii
k nim informace o zaloZeni dané hygienické stanice. Konkrétné se jedna o zpisob
a diivod jejiho zaloZeni. Déle je povinné zvetejnit principy a podminky provozu
veetné organizacni struktury. Také musi byt zvetfejnéna elektronicka adresa
podatelny, misto 1 zptisob, kde je mozné podat zadosti, stiznosti, podnéty, navrhy
apod. TotéZ musi byt uvedeno ve vztahu k opravnym prostfedkiim proti
rozhodnutim krajskych hygienickych stanic vcetné 1hlt, poZzadavkl pro zadatele,
popisu postupti, pravidel a oznaceni umisténi formulare, ptipadné zpisobu jeho
predpist, kterymi se fidi pfi vykonu své cCinnosti a vyddvanych rozhodnuti.
Rovnéz se zvetejnuji ty predpisy, které souvisi s informacemi, tedy povinnym

zvetejiiovanim a prdvem zadat o né. Zvefejnény musi byt i sazebnik uhrad za
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poskytnuti informaci i vy$e thrad dana nadiizenym organem (Cdst I zdkona ¢.
106/1999 Sb. o svobodném pristupu k informacim - znéni od 01.01.2024).

Vsechny informace, o které¢ bylo pozadano, musi byt nasledné zvetejnény
cestou dalkového priistupu. Pokud byly poskytnuty jinak nez elektronicky,
pfipadné byly rozséhlé, je dostacujici zvefejnit dalkovym pfistupem pouze
informaci vyjadiujici obsah poskytnutych informaci. Pfedpisem dana lhita pro
zptistupnéni informaci, které byly poskytnuty na zadost, je 15 dni a musi byt
uvetfejnény minimalné¢ 6 let. Dale musi byt k dispozici predpisy, které upravuji
prava obcant ke krajské hygienické stanici opét is informaci, kde je mozné do
danych ptedpisi vidét. Také maji byt zpfistupnény vSechny poskytnuté vyhradni
licence a podlicence, coz je v pfipadé krajskych hygienickych stanic casto
napiiklad certifikace ISO. Kazdy rok povinn€ musi byt do 1. bifezna zvefejnéna
vyroéni zprava o ¢innosti v poskytovani informaci za ptedchozi kalendaini rok,
ptipadné Ize tuto povinnost splnit zvefejnénim odkazu do centralniho registru, kde
je zprava zvetejnéna. Centralni registr je neomezené bezplatné piistupny
vetejnosti a to 1 dalkoveé. Spravuje jej Ministerstvo vnitra. Vyrocni zprava musi
obsahovat pocet podanych zadosti o informace, pocet rozhodnuti o odmitnuti
zadosti i pocet odvolani proti rozhodnuti. V pfipadé¢ probehlého piezkoumani
zakonitosti u rozhodnuti o odmitnuti Zadosti, musi vyro¢ni zprava uvést podstatné
¢asti rozsudkli a vSechny vynaloZené vydaje k soudnimu piezkoumdni. Dale je
nutné uvést pocet vyhradnich licenci i struéné opodstatnéni k jejich poskytnuti.
A v posledni fad€é se musi ve vyrocni zpravé byt vypsan pocet stiznosti 1 s jejich
odivodnénim, ale istruénym shrnutim jejich vyfizeni. Pokud je zvlaStnim
pfedpisem vyZzadovana ivyroéni zprdva o ¢innosti subjektu, musi byt téz
zvefejnéna. Do jeji ¢asti je zaclenéna i vyrocni zprava o €innosti v poskytovani
informaci. Dale zakon ¢. 106/1999 Sb. také zminuje situace, kdy neni mozno
zadosti vyhovét z hlediska utajovani informaci. AvSak to se netykd agendy
krajskych hygienickych stanic, nebo pouze okrajové (Cdst I zdkona ¢. 106/1999
Sb. o svobodném pristupu k informacim - znéni od 01.01.2024).

Je povinné, aby mobilni aplikace 1 internetové stranky vSech povinnych
subjektii byly pfedevSim pro osoby se zdravotnim postizenim, ale i vSechny

uzivatele srozumitelné, ovladatelné, vnimatelné a stabilni. Na vSech internetovych
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strankéach je potieba zvefejnit prohlaSeni o jejich piistupnosti a to vcetné sdéleni
v jakém rozsahu toto internetova stranka spliiuje, ¢i nespliuje pozadavky na ni

kladené. A to vCetné odiivodnéni a ptipadného feSeni (Zakon ¢. 99/2019 Sb.).
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3. Hlavni hygienik Ceské Republiky

Hlavni hygienik Ceské republiky ma funkci vrchniho feditele sekce. Dana
funkce spadd pod Ministerstvo zdravotnictvi jakozto piimo jeho organ. Hlavni
funkce hlavniho hygienika Ceské republiky je jednani v zaleZitostech ochrany
apodpory vefejného zdravi. Dalsi funkci hlavniho hygienika je sestavovat
kazdoro¢ni metodiky pro tvorbu novych kontrolnich plant statniho zdravotniho
dozoru krajskych hygienickych stanic. V metodice jsou vzdy urceny priority
¢innosti pro dany rok. Také urcuje hlavni ukoly pro svou sekci. Tento post smi
zastavat pouze lékar jmenovany vladou a se specializovanou kvalifikaci. Na post
hlavniho hygienika probihd vybérové fizeni. Hlavni hygienik Ceské republiky
byva jmenovan na dobu 5 let ato vzdy na zdkladé vybérového fizeni
(Ministerstvo zdravotnictvi Ceské Republiky, 2023, §80 zdakona ¢. 258/2000 Sb.

o ochrané verejného zdravi - zneni od 01.01.2024).
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4. Stravovaci zarizeni

Provozovani stravovacich zafizeni, tedy vyroba pokrmd, jejich zpracovéni
i uvadéni na trh, je ¢innosti epidemiologicky zavaznou. Pficemz pokrmem se dle
zakona rozumi za tepla, Ci studena zpracované potraviny vcetné néapoju
podavanych ke konzumaci v provozovné stravovaci sluzby (§ 23 zdkona .

258/2000 Sb. o ochrané verejného zdravi - zneni od 01.01.2024).

4.1 Povinnosti provozovatelit stravovaciho provozu

Provozovatel stravovaciho zafizeni ma ze zakona spoustu povinnosti, které
musi spliovat. Jednou zprvnich povinnosti, kterou musi splnit mimo
hygienickych pozadavki na prostory a jakosti pitné vody uzivané v provozovngé,
je oznameni krajské hygienické stanici, ke které ptislusi, zahajeni provozu véetné
umisténi provozoven, jeho ukonceni, ale i veSkeré zmény a to nejpozdéji v den
uskutecnéni. Vzdy se k oznameni uvadi ikonkrétni cinnosti, které provadeji
v provozovn¢. Provozovatel musi mit také pred zahdjenim provozu stanoveny
kritické body, at’ uz pisemné nebo elektronicky. Jakékoliv monitorovaci postupy
uréené systémem kritickych bodu, naptiklad kontrola teploty, se eviduji po dobu
14 dnli od data vyroby produktu. Rovnéz se v této délce uchovavaji zaznamy
o presazeni kritickych limiti a nasledné provedena napravna opatieni. Po dobu 1
roku se shromazd'uji informace o G¢innosti systému kritickych bodt v dané
provozovné. Provozovatel musi také zajistit, Ze zaméstnanci budou dodrZovat
uplatiovani znalosti osobni iprovozni hygieny, aby nedoSlo jejich cinnosti
k ohroZeni zdravi osob infekci. Jinym typem povinnosti, nez byly ptedchozi
povinnosti, pro provozovatele podniku stravovaci sluzby je povinnost zabezpecit
vstup asistencniho nebo vodiciho psa osoby se zdravotnim postiZzenim, ktera chce
vyuzit sluZzeb podniku. Vstup asistenéniho nebo vodiciho psa do stravovaci ¢asti
podniku nesmi byt znemoznén. AvSak osoba se zdravotnim postizenim musi
prokazat na pozadani vycvik psa pro dany ucel a to dokladem o vycviku.

(Cast 1 zdkona ¢. 110/1997 Sh. o potravinich a tabakovych vyrobcich -
znéni od 01.01.2024., Cast 1 zdkona ¢ 258/2000 Sb. o potravindach a tabakovych
vyrobcich - znéni od 01.01.2024).
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Mezi povinnosti vztahujici se k potravinam patii dodrzovani pozadavka na
jakost, at uz téch mikrobiologickych, toxikologickych, chemickych, ¢i
smyslovych. Dale musi vzdy dodrzovat pozadavky vyrobce potraviny, se kterou
se vzafizeni pracuje. Mezi pozadavky muzeme ftadit ty na skladovani,
pouzitelnost, hygienu, podminky uchovavani apod. Taktéz je povinen vzdy
dodrzet lhiity dané vyrobcem potraviny, které plati samoziejmé i pro rozbalené
potraviny. Provozovatel stravovaciho provozu nikdy nesmi uvadét do obéhu
potraviny, které nemaji dolozitelny ptivod. Nikdy nesmi uvést do ob&hu potraviny
neodpovidajici standardim jakosti, ani nijak deformované, znecisténé, narusené,
¢i pachnouci potraviny (§ 3 — 3d zdkona ¢. 110/1997 Sb. o potravindch
a tabdkovych vyrobcich - znéni od 01.01.2024)

Dalsi dilezitou povinnosti je povinnost nakladani s odpady.
V potravinaiském provozu je vytvaien také pro jiné typy provozi nestandardni
potravinatsky odpad. Potravinovy a kuchynisky odpad je biologicky rozlozitelny
arostlinnd cast odpadu se mize vyuzit jako biomasa ke spalovani. Ve
stravovacich zafizenich je produkovdn odpad, ktery by nemél piijit do
komunalniho odpadu, pod né&jz nespada. Naopak by mél byt vzdy jasn¢€ zatazen
dle katalogu odpadii a dle zatazeni by s nim mélo byt nakladano. Pfi¢emz musi
byt napiiklad odpad z ZivociSnych potravin a masa oddélen od odpadu z vyroby,
ale také jedlych olejli atuki. Jednotlivé kategorie odpadu musi byt tfidény
a shromazd’ovany dle jednotlivych kategorii, nikoliv dohromady. Odpad musi byt
vzdy ptfedan zafizeni, které ma povoleni krajského ufadu pro sbér, vykup,
odstranovani nebo vyuzivani odpadd. Nikdy nesmi byt potravinaisky odpad
vyuzit ke krmeni zvitat, aby se zamezilo pfipadnému Sifeni nemoci (Priloha ¢. 1
kvyhlasce ¢. 8/2021 Sb. katalog odpadii - znéni od 01.01.2023, § 11 zdkona ¢.
541/2020 Sb. o odpadech - znéni od 01.01.2024).

4.1.1 Uvadéni potravin na trh

Provozovatel, ktery uvadi potraviny, at’ uz z jiného statu Evropské unie,
statu mimo Evropskou unii, nebo vyrobené v jim provozovaném podniku, je

povinen vSechny potraviny oznacit dle platné legislativy a zajistit sledovatelnost
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potravin. Zaroven plati, ze pokud provozovatel pfijima potraviny z jiného statu
a uvadi je na trh, musi informovat organ statniho dozoru dany druhem potraviny,
o kterou se jedna. Ten vyhodnoti riziko a vymezi rozsah nasledného informovani.
Pro uvadéni jedlych hub do obéhu, musi provozovatel slozit zkousku ze znalosti
hub (§ 10 - 11a zdkona ¢. 110/1997 Sb. o potravinach a tabdkovych vyrobcich -
zneni od 01.01.2024).

Dovoz 1 uvadéni na trh potravin ozéafenych ionizujicim zéfenim je mozné
v ptipad¢€, ze splnuji podminky a pozadavky, které jsou kladeny na ozatovani
potravin v Ceské republice. Déle musi byt ozafeny v provozu, ktery byl schvalen
Evropskou unii aje tedy uvedena v seznamu, ktery je uvefejnén v Utednim
véstniku. Takovou potravinu musi vzdy provazet dokumentace o jejim pavodu (§
4 zakona ¢. 110/1997 Sb. o potravinach a tabakovych vyrobcich - zneni od
01.01.2024).

Na trh nesmi byt uvedeny potraviny, které jsou neznamého ptivodu nebo
maji proslé datum pouzitelnosti. Potraviny po uplynuti minimalni trvanlivosti smi
byt uvedeny na trh soznacenim informujicim o dané skutecnosti, nejsou
zdravotné zavadné a jsou prodavany oddé¢lené. Avsak pro vyrobu potravin nesmi
byt piekrocena doba trvanlivosti ani pouzitelnosti potravin pro vyrobu pouzitych.
Pokud ma provozovna prodejni plochu vice nez 400m? je povinnost
provozovatele bezpecné potraviny, které ale jiz nesmi byt uvadény na trh,
poskytnout neziskové organizaci. TotéZ smi s bezpecnymi potravinami udélat
1 provozovatel mensi prodejny. Tyto potraviny nesmi byt poskytovany za tthradu,
ale musi byt vzdy pfipojena informace, pro¢ jsou jiz nevyhovujici. Dale totéz plati
pro potraviny klamavé oznacené, ¢i klamave nabizené ke spotiebé. Rovnéz nesmi
byt proddvany potraviny, které¢ evokuji stejné sloZzeni v riznych zemich Evropské
unie, ale v Ceské republice maji odligné slozeni od jiné zemé. Takové potraviny
mohou byt uvedeny na trh pouze za predpokladu, Ze je na obale uvedena tato
skutecnost, nebo je zména slozeni opodstatnénd. Potraviny s obsahem latek, které
jsou legislativné zakazany, ¢i je piekrocen limit pro jejich bezpecnost také nesmi
byt uvedeny trh. Coz plati 1 pro potraviny, které prekro¢i irovné kontaminace po
ozéateni dané zdkonem. Ani nesmi byt ozadfené jinak, neZ je povinné zakonem

Ceské republiky. Potraviny z jiného statu Evropské unie nesmi byt odmitnuty,
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pokud vyhovuji predpisim Ceské republiky amaji dostate¢nou privodni
dokumentaci (§ /0 - Ila zdkona ¢. 110/1997 Sb. o potravindach a tabdkovych
vyrobcich - znéni od 01.01.2024).

Co se tyCe konkrétné stravovacich provozli, nesmi byt uvedeny do obéhu
teplé pokrmy nevydané do doby dané syst¢émem HACCP v konkrétni provozovné.
Tyto pokrmy nelze rovnéz dale skladovat, znovu ohfivat, zchlazovat ani
zamrazovat za ucelem dalsiho uvadéni do ob¢hu. Ke spotiebiteli se nesmi dostat
oteplot¢ pod 60 stupna celsia (Vyhlaska ¢. 137/2004 Sb. o hygienickych
pozadavcich na stravovaci sluzby a o zdsadach osobni a provozni hygieny pri

cinnostech epidemiologicky zavaznych - znéni od 01.01.2007).

4.1.2 Oznacovani potravin

Dalsi dillezitou soucasti povinnosti vézanych k provozu stravovaciho
zafizeni je oznaCovani vyrobkil, rozpracovanych vyrobkl a polotovari. Vzdy po
rozbaleni potraviny uzivané v provozu, je nutné ji oznacit datem, kdy byla
rozbalena a vzdy musi byt uchovany informace z ptiivodniho obalu, coz je mozné
vyfesit uchovavanim jejich kopii. Casto jsou povinné informace k nalezeni na
obalech. Pro baleni potravin musi byt pouZity obaly urcené ke styku
s potravinami, které maji ochrannou funkci a je u nich vylouc¢ena zdména obsahu.
Provozovatel stravovaciho provozu, kde se potravina zpracovava, vyrabi nebo
bali, ¢i je pouze prvnim prodejcem v Evropské unii, musi uvadét na obalu nebo
etiketé oznacCeni Sarze potraviny. V ptipadé potraviny bez obalu, je SarZe nejlépe
uvedena na prepravnim obalu. Pokud ji nelze uvést na prepravnim obalu, uvadi se
do dokumentace k potraving. Toto neplati pro obaly mensi nez 10 cm?, potraviny,
které nejsou spotiebiteli baleny, ale ity které jsou zabaleny na jeho Zadost, nebo
pro pifimy prodej. Také se tato povinnost aplikuje na potraviny po vystupu
z prvovyroby transportovany do mista piechodného uskladnéni, baleni, ptipravy,
nebo do organizaci producentli. Pfipadné jsou shromazd’ovany pro bezodkladné
pouziti k zpracovani nebo pfipravé. Déle se oznafeni Sarze nevztahuje na
potraviny oznacené datem minimalni trvanlivosti nebo pouzitelnosti ato

konkrétné dnem a mésicem v neménitelném potadi. Oznacit Sarzi pouze na obalu
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plati zlogiky véci pro zmrzliny amrazené krémy, nikoliv oznacovani
jednotlivych porci (Vyhlaska ¢ 137/2004 Sb. o hygienickych pozadavcich na
stravovaci sluzby a o zasadach osobni a provozni hygieny pri cinnostech
epidemiologicky zavaznych - znéni od 01.01.2007, § 6 - 9c zdkona ¢. 110/1997 Sb.
o potravindach a tabakovych vyrobcich - znéni od 01.01.2024).

Polotovary a rozpracované vyrobky uréené pro skladovani v provozu, kde
byly vyrobeny musi byt oznaceny daty vyroby a spotieby. Urcené pro expedici do
jiné provozovny stravovaciho zafizeni musi obal nebo dodaci list obsahovat
skladovaci podminky a tdaje o vyrobci. Pro tuto praci se rozumi udaji o vyrobci
nazev firmy, ¢i vyrobce a sidlo pro pravnické osoby. Pro fyzické osoby se rozumi
jméno a pfijmeni vyrobce a misto podnikani. V ptipad¢ odliSnosti v zemi sidla
a provozovny vyrobce, vZzdy se uvadi také nazev zemé provozovny (Vyhlaska ¢.
137/2004 Sb. o hygienickych pozadavcich na stravovaci sluzby a o zdsaddach
osobni a provozni hygieny pri cinnostech epidemiologicky zdvaznych - znéni od
01.01.2007).

Co se ty€e studenych pokrml proddvanych v provozovnach stravovaci
sluzby, zde se lisi povinné informace pro skupinové baleni a jednotlivé porce.
Stejné podminky jako studené pokrmy maji i nebalené cukraiské vyrobky. Pro
skupinova baleni plati nutnost uvedeni nazvu vyrobku, poctu kust ¢i porci a data
nebo hodiny pouZitelnosti. U jednotlivych porci je povinné uvadét udaje
o vyrobci, nazev vyrobku ajeho mnozstvi. Dale se musi uvadét datum
pouzitelnosti nebo minimalni trvanlivosti, teplota skladovani a zplisob ohievu,
pokud je k nému vyrobek urcen. Pokud chce zakaznik takové vyrobky zabalit, ¢i
dodat, musi byt informovan o dobé pouZitelnosti vyrobku, ptipadné o podminkach
skladovani, je-li k nému vyrobek ur€en (Vyhlaska ¢. 137/2004 Sb. o hygienickych
pozadavcich na stravovaci sluzby a o zdsadach osobni a provozni hygieny pri
cinnostech epidemiologicky zavaznych - znéni od 01.01.2007).

Teplé pokrmy, které jsou dopravovany mimo provozovnu musi obsahovat
informace o vyrobci, ndzev pokrmu, pocet porci a také datum vyroby a hodinu
spotieby. TotéZ plati pro zchlazené a zamrazené vyrobky o vice porcich. Avsak
namisto hodiny spotieby je zde uvadéno datum spotieby. Navic se oproti teplym

pokrmiim uvadi skladovaci podminky a vyrobcem doporuceny zpusob ohievu.
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V ptipadé, ze zdkaznik pozada o zabaleni, ¢i dodani teplého pokrmu, je nutné jej
informovat, ze je pokrm uréeny k piimé spotiebé bez uchovani (Vyhlaska ¢.
137/2004 Sb. o hygienickych pozadavcich na stravovaci sluzby a o zasadach
osobni a provozni hygieny pri cinnostech epidemiologicky zdavaznych - znéni od
01.01.2007).

Dalsi skupinou podléhajici povinnosti oznacovéani pokrmu a potravin jsou
zmrzlinové smési. Jsou-li vyrobeny v provozovné, kde budou dale prodavany
piimym spotiebitelim, je nutné oznacit smési nazvem adatem vcetné Casu
vyroby. Pokud jsou rozvazeny mimo provozovnu je nutné je oznacit informacemi
o vyrobci, nazvem a mnozstvim smési. Dale je povinnosti uvést data vyroby
a spotieby a také podminky skladovani (Vyhldaska ¢. 137/2004 Sb. o hygienickych
pozadavcich na stravovaci sluzby a o zasadach osobni a provozni hygieny pri
cinnostech epidemiologicky zavaznych - znéni od 01.01.2007).

Poslednim typem vyrobkl stravovaciho provozu podléhajicim zvlastnim
pravidlim o oznacovani jsou nebalené potraviny. Ty musi byt viditelné v jejich
naprosté¢ blizkosti oznaCeny informaci o vyrobci, tedy jménem a adresou
provozovatele vyroby. Nesmi se vynechat ndzev vyrobku a doba minimalni
trvanlivosti, pokud nemé vyrobek dobu pouzitelnosti. Také musi byt uvedena
zemé, ¢i misto puvodu. To lze oznacit souhrnné, pokud jsou vSechny nebalené
potraviny piivodem ze stejného mista nebo zemé&. V podniku stravovaci sluzby se
muzeme také setkat s alkoholem. I ten podléha povinnosti oznacovani. Konkrétné
se jedna o alkoholické napoje obsahujici vice nez 1,2% alkoholu. U napoja
obsahujicich vice nez 20% alkohol, je nutné uvadét rovnéz informace o vyrobci
(Vyhlaska ¢. 137/2004 Sb. o hygienickych pozZadavcich na stravovaci sluzby
a o zdasadach osobni a provozni hygieny pri cinnostech epidemiologicky
zavaznych - znéni od 01.01.2007).

Pfi prodeji na dalku je nutné mit vytvofeny informacni materidl pro zakazniky
s vySe uvedenymi informacemi dle povahy vyrobku, tfeba v podobé informaci
v jidelnim listku s povinnymi informacemi umisténého na webovych strankach
prodeje, nebo v jiné varianté a nasledné jej poskytnout nejpozdéji pti doruceni (§
3 zakona ¢. 110/1997 Sb. o potravinach a tabakovych vyrobcich,).

Pokud mé provozovatel provozu v umyslu vyrabét potravinu s pfidanymi

nutricnimi latkami nebo latkami s fyziologickym ucinkem, je povinen pied

zahajenim vyroby oznamit tuto skutecnost ministerstvu a piilozit text oznaceni
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véetné povinné uvadéné informace, které bude uvadét k vyrobku. Totéz plati pro
vyrobu kojenecké vyzivy, potravin pro malé déti a zvlastni 1ékarské ucely. Tato
povinnost se tyka také skupiny produkti pro regulaci hmotnosti, konkrétné téch,
kter¢é maji nahradit celodenni stravu (§ 3 - 3d zdkona ¢ 110/1997 Sb.
o potravindach a tabakovych vyrobcich - znéni od 01.01.2024).

Potraviny uvadéné na trh mohou byt oznaceny také rlznymi
pojmenovanimi. Konkrétn¢ se zakon vénuje oznaceni ,,Ceskd potravina®“ nebo
oznaceni se stejnym vyznamem ato slovnimu i grafickému. To smi byt uzito
pouze pokud 100% vSech slozek nezpracované potraviny, mléka a vinaiskych
produkti je pavodem z Ceské Republiky a zarovei jejich prvovyroba, cely proces
chovu zvifat véetn& porazky i viechny fize vyroby prob&hly v Ceské Republice.
Pokud se jedna o jinou potravinu nez jiz uvedenou, musi spliiovat pozadavek na
miniméalné 75% slozek ptivodem z Ceské Republiky, piiemz se piidand voda
nepo¢ita do slozek a vyroba rovnéz probéhla v Ceské Republice, toto neplati pro
vinafské produkty. Ddle je moZzné oznaceni pouzit pokud je dand potravina
pravnim pfedpisem stanovena jako ¢eska potravina a zaroven jeji vyroba probéhla
v Ceské republice. Anebo je mozné potravinu oznadit slovy ,,vyrobeno v Ceské
republice”, pripadné slovy se stejnym vyznamem, ato pouze pokud vyroba
probéhla v Ceské republice (§ 9b zdkona ¢ 110/1997 Sb. o potravindch
a tabdkovych vyrobcich - znéni od 01.01.2024).

Vyrobci mohou oSetfit potraviny nejen napi. teplotami, zmé&nou pH
potravin, ale také ozafovanim. Ozafovani potravin ultrafialovymi paprsky
11onizujicim zéfenim je také zakotveno v Ceské legislativé. Provadéci pravni
ptedpis stanovuje, u kterych potravin toto oSetfeni smi byt uzito, ostatni potraviny
mohou byt oSetfeny zafenim pouze se souhlasem Ministerstva zdravotnictvi. Déle
jsou piedpisem stanoveny nejvySs$i akceptovatelné davky zafeni i1 podminky
ozafeni potravin. Potraviny, které byly ozafeny, musi byt vzdy oznaceny.
Ozatovani povoluje Statni zemédé€lskd a potravinaiskd inspekce na béazi zadosti
provozovatele, ktery ma jiz potfebnd povoleni od ufadu pro jadernou bezpe¢nost.
Vzdy je ur¢ena konkrétni osoba, kterd je zodpovédna za splnéni vSech podminek
pro ozafovani potravin. Déle je nutné vést dokumentaci ke vSem zdrojim zafeni

dle typl potravin, ale také musi obsahovat zaznamy o jiZ ozatfenych potravinach.
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Tuto dokumentaci musi mit uloZzenou po dobu 5 let (§ 4 zdakona ¢. 110/1997 Sbh.

o potravindach a tabakovych vyrobcich - znéni od 01.01.2024).

4.2 Povinnosti osob provozujicich cinnosti epidemiologicky

zdvaziné

Zakon definuje povinnosti nejen pro provozovatele stravovaciho provozu,
ale 1 konkrétni povinnosti pro fyzické osoby provozujici ¢innosti epidemiologicky
zavazné. Takovd osoba musi vzdy informovat o charakteru své prace
poskytovatele zdravotnich sluzeb a podrobit se pravidelnym kontroldm. V piipadé
nafizeni prohlidky orgédnem statniho zdravotniho dozoru, je povinna se prohlidce
podrobit.
Vykonavajici ¢innosti epidemiologicky zavazné, musi uplatiiovat béhem vykont
téchto ¢innosti znalosti k ochrané vefejného zdravi a dodrzovat principy hygieny
osobni iprovozni. Pokud nemé dostatecné znalosti k ochrané vetejného zdravi
a zjisti se tento nedostatek pfi vykonu kontroly pracovnikem odboru hygieny
vyzivy, je takové osobé nafizen zakaz Cinnosti a vykonani zkousky ze znalosti
k ochrané vefejného zdravi pied komisi (Cdst [ zdkona ¢ 258/2000 Sb.
o potravinach a tabdkovych vyrobcich - zneni od 01.01.2024).

4.2.1 Hygiena provozni

K zasadam hygieny provozni patfi naroky na sanitdrni zafizeni a jejich
udrzovani v Cistoté¢ a funkénim stavu. Rovnéz tak je nutné udrzovat v Cistote
a funk¢nim stavu 1 pomocna zatizeni vcetné prostoru pro odpocinek, uskladnéni
uklidovych prostiedkii veetn€ zafizeni k umyvani pracovni obuvi, ¢i suSeni
pracovnich odévi. Potraviny a pokrmy persondlu nesmi byt v prostorech provozu,
ale vzdy v odd€leném prostoru a oddéleném chladicim nebo mrazicim zatizeni
uréeném pro dany ucel. TaktéZ nesmi byt v prostoru provozu nic nesouvisejiciho
s provozem stravovaciho zafizeni, ani nesmi byt vpustény do prostor provozu
nepovolané osoby. Pro odloZeni ob¢anského odévu, obuvi i osobnich véci slozi

pouze pro dany ucel vyhrazeny prostor. Uklid stravovaciho provozu je vzdy
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provadén pouze prostiedky uréenymi pro potravinafstvi uschovavanych
v origindlnich balenich na mist¢ mimo prostory pro praci s pokrmy a potravinami.
Nesmi byt uchovavany v obalech pro pokrmy a potraviny (§ 49 vyhlasky c.
137/2004 Sb. o hygienickych pozadavcich na stravovaci sluzby a o zasadach
osobni a provozni hygieny pri cinnostech epidemiologicky zdavaznych - znéni od
01.01.2007, Cast 1 Hlava 2 Dil 3 zdkona ¢ 258/2000 Sb. o ochrané veiejného
zdravi —znéni od 1. 1. 2024).

4.2.2 Hygiena osobni

Hygiena osobni a jeji dodrzovani je vyzadovéano po kazdé fyzické osobé
vykonavajici Cinnost epidemiologicky zavaznou. Tyto osoby musi udrzovat
osobni ochranné prostiedky (Pracovni odév, obuv, pokryvka hlavy, rukavice,
rouska) v Cistoté adle potfeby je vymeénit. Tyto ochranné prosttedky jsou
uschovavany v prostoru jim vymezeném, stejné¢ tak odév obcansky. Oba typy
odévu nejsou ukladany dohromady. Pracovnik provozu v pracovni dobé nesmi
opoustét provozovnu v pracovnim odévu, ani obuvi. Také se zdrzi nehygienického
chovani v prostorech stravovaciho provozu a v pracovni dob¢ (naptiklad kouteni).
S ¢imZ souvisi pé€e o télesnou Cistotu a to nejen pred zahajenim vykonu ¢innosti,
ale 1pfi pfechodu znecisté prace na Cistou. Nutnost myti rukou konkretizuje
zakon situacné a to nejen pied zahdjenim ¢innosti, pii pfechodu z necisté prace na
Cistou, ale ipo kazdém =zneciSténi, pouziti toalety a manipulaci s odpady.
Samoziejmosti je schopnost myti rukou vhodnym pfipravkem a teplou vodou.
Soucasti péce o télesnou Cistotu je 1 Gprava nehtll, na tu také pamatuje zakon. Je
nutné pii vykonu c¢innosti epidemiologicky zdvazné mit nehty kratce zastfizené,
nelakované, Cisté a byt bez ozdobnych predméti na rukou (§ 50 vyhlasky ¢.
137/2004 Sb. o hygienickych pozadavcich na stravovaci sluzby a o zdasadach
osobni a provozni hygieny pri cinnostech epidemiologicky zdvaznych - znéni od

01.01.2007).
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PRAKTICKA CAST

Metodika

Informace pro praktickou ¢ast prace byly ziskavany primarné analyzou
a syntézou obsahu webovych stranek krajskych hygienickych stanic a vyrocnich
zprav odboru hygieny vyzivy apfedméti bézného uzivani uvefejiiovanych
Ministerstvem zdravotnictvi Ceské republiky na jeho webovych strankach. Z dat
z vyrocnich zprav odboru hygieny vyzivy a predméti bézného uzivani byly dale
vytvoteny grafy pouzité v praktické Casti prace. Rovnéz byly vyuzity zpravy
Evropského tufadu pro bezpeCnost potravin o nejcetnéjSich alimentarnich
nakazach v ramci Evropské unie. Také bylo vyuZzito znalosti ziskanych autorkou
prace béhem praxi na krajské hygienické stanici. Déle byly ptipraveny dotazniky
a nasledn¢ dle nich vedeny rozhovory s pracovniky krajskych hygienickych
stanic pro doplnéni aktudlni situace krajskych hygienickych stanic. Pro diskuzi
byl pouzit rozhovor s pracovnikem v oblasti obchodu, ktery byl ochoten ukazat
aplikaci, kterou pouzivd ke své praci azaroven hovofit o dalsi podobnych

aplikaci. Pro praci bylo vyuzito metod popisné statistiky.
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1. Informace dostupné verejnosti dialkovym pristupem

Vsechny krajské hygienické stanice maji své webové stranky. Webové
stranky nemaji jednotny vzhled ani obsah, tim nejsou pftili§ uzivatelsky pohodIné.
Nekteré jsou vice uzivatelsky privétiveé, jiné méné. VSechny maji v poradku
uvedené ze zadkona povinné informace, avSak dalsi informace se v kazdém kraji
vyrazné lisi. Nekteré krajské hygienické stanice uvadi 1 Vyro€ni, ¢i prubézné
zpravy o ¢innosti za dany kraj. Ale vSechny maji zcela odliSnou Gpravu i mnozstvi
informaci a dat. N¢kde jsou zpravy za par poslednich let, nebo do urcitého roku
v minulosti, jinde jen za jedno Ctvrtleti. Na nékterych webovych strankach jsou
data pouze za odbor hygieny vyzivy, jinde Ize nalézt data uvedena dohromady za
celou krajskou hygienickou stanici. Nahodilé uvefejniovani zprav u jednotlivych
krajskych hygienickych stanic nemd fad a neni nijak zdivodnéno. Na brnénskych
webovych strankach se nachazeji vyvéSené provozovny, u kterych neprobéhla
kontrola v pofadku abylo zjisténo pochybeni, coz rozhodné mulze pfitdhnout
zajem vetejnosti. Déale nékteré webové stranky krajskych hygienickych stanic
uvadi dokumenty, které maji pomoci, ¢i edukovat vetejnost, ale na webovych
strankach jinych hygienickych stanic neni k nalezeni Zzadny zpodobnych
dokumentii, ¢i eduka¢nich materidli. Pficemz tyto materidly jsou velmi cCasty
divod, pro¢ vetejnost stranky navstévuje. Avsak je nutno zdiraznit, ze nékteré
krajské hygienické stanice maji zvefejnéné 1 odpovedi na Casté dotazy vetejnosti,
pfipadné vSechny dotazy, které pfisly, coz je skvéla sluzby usnadiujici rovnéz
praci pracovniktl krajskych hygienickych stanic. Jednak lidé tolik nemusi volat
a psat kvuli dotaziim, protoze jsou vetejn¢ pristupné odpovédi na n¢ dalkovym
zptisobem a jsou schopni si je najit sami, jednak je to uzivatelsky velmi piijemné
a zanecha to dobry pocit o praci krajskych hygienickych stanic. Déle na kazdych
webovych strankach je uplné jind moznost viditelnosti kontaktli na jednotlivé,
nebo vybrané pracovniky. Nékde je uvedena pouze podatelna, jinde jsou alespon
emailové adresy na viechny pracovniky pobo&ek, piipadné i telefonni ¢isla. Zadna
z krajskych hygienickych stanic nemé zafizené socidlni sit¢ a aktualné se do
aktivniho v€ku dostava generace, ktera namisto vyhledavace pouziva socialni sité.

(Weboveé stranky krajskych hygienickych stanic viz. seznam priloh)
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2. Kontrolni ¢innost krajskych hygienickych stanic

Krajské hygienické stanice jsou organem statniho zdravotniho dozoru,
konkrétn¢ kontroluji restaurace, zdvodni vydejny/vyvatovny, bary, kavarny,
nemocni¢ni stravovani, stravovani v socialnich sluzbach (domovy dtchodci),
mobilni stanky, pevné stanky rychlého obcerstveni, stanky se zmrzlinou
a cateringy. Dale kontroluji prodejny potravin, cukrarny a vyrobny a to pouze na
zakladé vyskytu zdravotnich obtizi. Jinak jsou tyto provozovny v dozoru Statni
zeméd€lské a potravinaiské inspekce. (Dvordkova Katerina, 29. 4. 2024)

Kontroly krajskych hygienickych stanic podléhaji kontrolnimu planu.
Pokud se kontrolni plan neplni dle ro¢niho nastaveni, je nutné to zdtvodnit (napf.
chybgjici pracovnici, dlouhodobé neschopnosti, OCR, vyskyt n&jaké jiné udalosti,
kterd ma prednost napt. Covid — 19). Vysledky plnéni kontrolniho planu se
nasledné posild na Ministerstvo zdravotnictvi i s odiivodnénim (DVORAKOVA
Katerina, 29. 04. 2024).

Na kontroly vzhledem k personalnimu nedostatku chodi na pobocce
hlavniho mésta Prahy vétSinou po jedné osobé. Pokud je kontrola provddéna na
zaklad¢ podnétu nebo pracovnici hygienické stanice védi, Ze provozovna je
problematicka, snazi se provadét statni zdravotni dozor ve dvou. Pracovnici
odboru hygieny vyzivy se snazi ve stejném slozeni kontrolujicich osob nechodit
do stejnych provozoven opakované. Vzdy se snazi prostfidat mezi sebou dozor
v jednotlivych provozovnach. Kontrola provozu zabere hygienikiim rizné casu,
dle velikosti provozu. Zpravidla déle trva kontrola, pfi které dochazi k odbéru
vzorkl,, které se nasledn¢ musi ihned transportovat do Zdravotniho ustavu.
Piiblizné trvaji kontroly v terénu 2-3 h, avSak tim prace hygienikd nekonci
a pokracuje pfipravou a zpracovanim protokolu se zdvadami, coz mize zabrat
piiblizné¢ 6h, prace sinformaénimi systémy zabere asi 0,5h a ostatni
administrativa dle narocnosti protokolu mize zabrat 1-8h. Také z hlediska casu je
tieba brat v tivahu 1 cestu na misto kontroly, izemni pracovisté jsou rozsahla. I tak
je prace jednotlivymi pracovniky odboru hodnocena jako efektivni
(DVORAKOVA Katefina, 29. 04. 2024, KOTRBOVA Petra 03. 06. 2024,
PATKOVA Alena, 30. 05. 2024).
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Ke kontrolam se vyuzivaji rizné pomucky, predevsim meéfici pfistroje na
zneCisténi oleje z fritézy a pfistroj na mefeni obsahu soli v pokrmech, pomucky
k odbéru vzorkii, ochranné obleceni, mobilni telefony s fotoaparatem, notebooky,
pocitace sluzebni automobily, ale také formuléafe a elektronické registry. Na
nékterych pobockach také vyuzivaji mobilni tiskdrny a fotoaparaty. Dale pfi
vykonu statniho zdravotniho dozoru vyuzivaji pracovnici odboru hygieny vyzivy
své poznamky, které si nejCastéji zapisuji na papir. Avsak z rozhovoru plyne, ze
na jedné pobocCce maji také vlastni pomocny formulaf na poznamky. Dle
pracovnikil hygieny by velmi by pomohlo pii vykonu dozoru potizeni sluzebnich
mobilnich telefond pro vSechny zaméstnance. Protokoly se dnes jiz ve vétSing
pfipadi nepiSi na misté, ale zasilaji se do 30 dni do datové schranky
provozovatele. Také se nasledné vytvoii zépis o kontrole v ramci statniho
zdravotniho dozoru vsystétmu IS HVY, ktery je zfizen Ministerstvem
zdravotnictvi Ceské republiky. Kontroly jsou v systému konkrétné specifikované
jako preventivni dozor, statni zdravotni dozor na zékladé¢ podnétu, vyskytu
alimentarniho onemocnéni, ukolu hlavniho hygienika, systému RASSEF,
oznamovaci povinnosti. V systému jsou jednotlivé s tim, co by mélo byt pfi jakém
typu kontroly zkontrolovdno, akterd je mozno odskrtnout jako v potadku,
pochybeni, ¢i nezkontrolovano. Také lze pfidat poznamky a jsou zaznamenany
1 fotografie ptipadné zavady, sankce, rozhodnuti o uzavieni provozovny, C¢i
nafizeni sanitace provozovny. Také si diky systému mohou jednotlivé pobocky
zkontrolovat plnéni planu pro dany rok. VétSinou hygienici zapisuji sva zjisténi do
systému az v kancelafi po probehnuté kontrole. Dfive byly uZivany formulate, kde
se proSkrtavalo zda byla dand povinnost kontrolovana, pokud byla byly ve
formuléfi 1 okénka na stav skutecnosti. Byla to prakticky pouze papirova podoba
dnesniho systému viz. piilohy &. 15 a&. 16 (BEDNARIKOVA Riizena, 28. 05.
2024, DVORAKOVA Katerina, 29. 04. 2024, KOTRBOVA Petra 03. 06. 2024).

Vetejné dostupnd data o nejen kontrolni Cinnosti hygienické sluzby jsou
vyroéni zpravy za roky 2016 - 2022 uvefejnéné na webovych strankich
Ministerstva zdravotnictvi. Mezi lety 2020 — 2021 byla koronavirova krize, ktera
souvisi jednak s pfesunem pracovnikll hygieny potravin z preventivniho dozoru

nad stravovacimi provozy do epidemiologické sféry, jednak s uzavienim
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provozoven. Také probihaly jiné typy kontrol — zamétfené na protiepidemické
opatfeni. Tudiz rozdily v datech mezi konkrétnimi lety 2019 a 2022 mohou byt

zpisobeny prave koronavirovou krizi.
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Graf ¢. 1: Evidované provozovny, graf vytvoien ze zdroji informaci ve

vyro¢nich zpravach Ministerstva zdravotnictvi z let 2016 - 2022
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Pocet kontrol
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Graf ¢. 2: Pocet kontrol, graf vytvofen ze zdroji informaci ve vyrocnich

zpravach Ministerstva zdravotnictvi z let 2016 - 2022

Pocet evidovanych provozoven mé vzestupny trend. Béhem 6 let vzrostl
na 128,86% ptivodni hodnoty. Pocet kontrol vzrostl také, avsak v roce 2019, coz
byl rok s nejvétsim poctem kontrol, vzrostl pouze na 117,14%. Rok 2019 ale
nebyl rok s nejvétsim poctem provozoven, tim byl rok 2022. TudiZ vzrist poctu
provozoven akontrol je neumérny. B&hem let 2016-2019 pocet provozoven
vzrostl vyrazngji nez pocet kontrol. Neumérné je téz, ze v poctu kontrol se
Ustecky kraj vyrovna, dokonce jesté v roce 2019 piedéil velké kraje jako je kraj
Praha, StfedocCesky kraj, Jihomoravsky kraj, ¢i Moravskoslezsky kraj. To v§echno
jsou kraje s o polovinu vétSim mnozstvim provozoven. Otazkou tedy zistava,
kolik je v daném kraji pracovnikii daného oddéleni oproti ostatnim krajim, nebo

v

zda jsou pouze efektivnéj$i. Podobnou aktivitu vykazuje ioddéleni vyzivy

35



Plzenského kraje. Situace s personalnim obsazenim bohuzel neni v souc¢asné dobé
dostacujici na nejméné jedné pobocce hlavniho mésta Prahy, avSak na Zlinské
pobocce je naopak dostatecna. Odchazeji nejCastéji mladi pracovnici ve véku
kolem 26 let a44 let. (BEDNARIKOVA Riizena, 28. 5. 2024, DVORAKOVA
Katerina, 29. 4. 2024)
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Graf ¢. 3: Pocet zamé&stnancti KHS, graf vytvoten ze zdroji informaci ve

vyro¢nich zpravach Ministerstva zdravotnictvi z let 2016 - 2022

Béhem let celkovy pocet zaméstnancii vyrazné stoupl ato téméf
o polovinu. Otazkou je, ve kterych krajskych hygienickych stanicich tento pocet
vzrostl a zjakého divodu nevzrostl pocet kontrol. Paradoxné nejvyssi pocet
kontrol byl vroce 2019, kdy byl rozdil v poétu pracovniki oproti roku 2016
pouhé 4 plné uvazky. Rozdil kontrol byl markantni — 2236 kontrol.
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Typ kontroly
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Graf ¢. 4: Typ kontroly, graf vytvofen ze zdroji informaci ve vyro¢nich

zpravach Ministerstva zdravotnictvi z let 2016 — 2022

Nejvice kontrol je a vzdy bylo planovanych, druhym nejvétsim poctem
jsou kontroly souvisejici s ohlaSenim zivnosti. Vzhledem k tomu, Ze koronavirova
krize ovlivnila typy kontrol, bylo v roce 2022 minimum kontrol opakovanych.
Tedy kontrolujicich  pochybeni, kterych se dopustili  provozovatelé
potravinaiskych provozii. AvSak kontroly na zakladé podnétu se nijak vyrazné
nesnizily a to ani za doby koronavirové krize. Coz je velmi pozitivni zjisténi, ze
1 pfes nutnost kontrol protiepidemiologickych opatfeni, tato ozndmeni nebyla
brana na lehkou vahu Kazdoro¢né nejvice podnétil fesi Krajska hygienicka stanice

hlavniho mésta Prahy.

37



3.  NejcastéjSi pochybeni ve stravovacich provozech
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Graf ¢. 5: Nalezené¢ zavady, graf vytvofen ze zdroji informaci ve

vyrocnich zpravach Ministerstva zdravotnictvi z let 2016 - 2022

NejcastéjsSim pochybenim ve stravovacich provozech je nedodrzovani
provozni hygieny a pozadavkil na prostory. Nasledn¢ vyrazné¢ mensi problém, ale
stale hojné se vyskytujici je zavedeni a dodrzovani systému HACCP, oznac¢ovani
polotovarli, ochrana pokrmi a potravin pifi manipulaci, dodrZzovani doby

trvanlivosti a pouzitelnosti potravin a pokrmi a piijem a skladovani potravin.
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Z rozhovoru z hygieni¢kou vyplyvé, ze provozovatelé jsou velmi znali prav
a povinnosti vyplyvajicich z kontrolniho fadu. Avsak jiz tak znali nejsou, co se
ty€e povinnosti vyplyvajicich z pfedpist v oblasti vetejného zdravi. Proto jsou pii
kontrole nachdzeny nedostatky s naslednym uloZenim pokut. To ovSem neplati
pro vSechny provozovatele, proto nejsou nachdzeny zavady ve vSech provozech.

(PATKOVA Alena, 30. 5. 2024).
3.1 Opatieni a sankce
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Graf ¢. 6: Pfijatd opatfeni, graf vytvofen ze zdrojl informaci ve vyro¢nich

zpravach Ministerstva zdravotnictvi z let 2016 - 2022
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Graf ¢. 7: Udélené sankce, graf vytvoten ze zdroji informaci ve vyrocnich
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Graf ¢. 8: VySe sankci, graf vytvoren ze zdroji informaci ve vyro¢nich
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zpravach Ministerstva zdravotnictvi z let 2016 - 2022

Pocet nutnych opatfeni proti moznému ohroZeni zdravi konzumentl

vyrazné vzrostl po koronavirové krizi. Naopak pocty i vyse udélenych sankci byla
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nejvyssi v letech 2018 a 2019 a témét vyhradné se tykaly zakona ¢. 258/2000 Sb.
Neni dand tabulka, ktera by jasné definovala vySi sankci za prestupky. AvSak
nejméné v jednom kraji je nepsana dohoda, jaka vySe pokut se ma davat za 1
zjisténou zavadu. Nicmén¢ dle zavaznosti zdvady rozhodne Ufednik o navysSeni ¢i
snizeni vySe pokuty, coz zavisi dle miry rizika ohrozeni zdravi lidi. Nekteré
krajské hygienické stanice se snazi alesponn dévat za podobné zavady podobné
vyse sankci. (DVORAKOVA Katerina, 29. 04. 2024, KOTRBOVA Petra 03. 06.
2024, PATKOVA Alena, 30. 05. 2024)
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4.  Alimentarni nakazy

Kazdou alimentdrni nékazu, kterd je ohldSena, Setii odbory vyzivy
krajskych hygienickych stanic. Ty nésledné odebiraji vzorky z provozu k analyze.
Nakazy potravinami patii k nejcastéjSim cestam nakazy, které muze vyvolat
Siroké spektrum mikroorganismi. Mikroorganismy se mohou jiz vyskytovat
v nakazeném zviteti, které dale produkuje kontaminované produkty. Dale mohou
byt Zivocisné, ale irostlinné potraviny kontaminovany cloveékem. Typickym
piikladem je kontaminace zneCiStényma rukama. Divodem kontaminace muze
byt také $patné skladovani a vystaveni potravin Skidcim (DVORAKOVA
Katerina, 29. 04. 2024, PODSTATOVA, Hana, 2002).

Pocet vzorku Nevyhovujici vzorky
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Graf ¢. 9: Pocet vzorku, graf vytvofen Graf ¢. 10: Nevyhovujici
vzorky,

ze zdrojii informaci ve vyro€nich graf vytvoten ze zdroji

ze zdroju informaci ve vyr. zpravach informaci ve vyr. zpravach

Ministerstva zdravotnictvi Ministerstva zdravotnictvi

zlet 2016 - 2022 zlet 2016 - 2022
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Graf ¢. 11: Typy odebranych vzorkt, graf vytvofen ze zdroji informaci ve

vyro¢nich zpravach Ministerstva zdravotnictvi z let 2016 - 2022
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Graf ¢. 12: Typy nevyhovujicich vzorkt, graf vytvoten ze zdrojt informaci

ve vyro¢nich zpravach Ministerstva zdravotnictvi z let 2016 - 2022

Nejveétsi kategorii odebranych vzorkli pro mikrobiologické vySetieni tvori

kategorie jiné, kdy se jedna piedevsim o stéry z pracovniho prostiedi a pracovnich
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ploch, ty byly také do roku 2018 nejcastéji nevyhovujici, avSak jejich
kontaminace se vyznamné snizila. Dale se nejvice vzorkll odebird ze zmrzlin
a teplych pokrmia. Od roku 2018 je kazdoro¢né nejvice nevyhovujicich vzorkt
pochézejicich pravé ze zmrzlin a poté teplych pokrmi. Od roku 2019 vyznamné
stoupl pocet vzorkli odebranych na mikrobiologickou analyzu oproti ptedchozich
let, kdy vzorkd daného typu bylo odebiranych nejméné. Avsak vzdy byly nejméné
vyhovujici, co se tyCe vysledki. Nejcasteji aktualné probihd preventivni odbér
vzorkl to¢enych zmrzlin, pokrmil na pfitomnost povinné znacenych alergenti, na
obsah akrylamidu a pitnou vodu u kohoutktl se sprskami. Dale se v ramci Setieni
alimentarnich nakaz odebiraji vzorky a stéry na mikrobiologické vysetieni nebo
toxikologii (Ministerstvo zdravotnictvi Ceské republiky 2023, DVORAKOVA
Katerina, 29. 04. 2024).

4.1 Nejéastéjsi alimentdrni ndkazy v Ceské republice
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Pocet mikrobialnich vySetfenich

CPM

koliformni

escherechia coli
enterobacteriacea
pseudomonas aeruginosa
koaguldzopozitivni stafylokoky
salmonella spp.

listeria monocytogenes
eneterobacter sazakii
clostridium spp.
campylobacter

Bacilus cereus

i m! U

o

500 1000 1500 2000 2500

m2022 m2021 w2020 m2019 w2018 m2017 = 2016

Graf ¢. 13: Pocet mikrobidlnich vysetfenich na jednotlivé mikroorganismy,
graf vytvofen ze zdroji informaci ve vyro¢nich zpravach Ministerstva

zdravotnictvi z let 2016 - 2022



Pozitivni mikrobialni vySetreni
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Graf €. 14: Pozitivni mikrobidlni vySetieni na jednotlivé mikroorganismy,

Nejcastéjsi mikrobiologické vySetfeni vzorku bylo d€lano v letech 2016 -

graf vytvofen ze zdroji informaci ve vyro¢nich zpravach Ministerstva

zdravotnictvi z let 2016 - 2022

2022 na bakterie Listeria monocytogenes, Salmonella spp. a koagulazopozitivni
stafylokoky. VSechny tyto bakterie jsou zaroven inejCastéji se vyskytujici,
prestoze jejich vyskyt za celou Ceskou republiku neni nijak alarmujici svou
Cetnosti. Listeria monocytogenes je pohybliva bakterie, ktera se v letech 2016 -
2022 vyskytovala primérné v 199 nevyhovujicich vzorcich za rok. Je nebezpecna

predev§im pro vnimavé jedince, kterymi jsou novorozenci, téhotné zeny, lidé
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s poruchou imunity astar$i lidé. U vnimavych jedinci jsou hlavnim rizikem
meningitidy, u t¢hotnych Zen je predevsim riziko potratu a u novorozenct hrozi az
smrt. U nerizikovych osob miize byt vylu¢ovana napiiklad stolici, avSak infekce
nepropukne. Bakterie se prenasi predevsim potravinami, ale mize se také prenést
z matky na plod. Mnozi se pfi teplotach 4 — 45 °C, tedy prevenci je dukladny
ohfev vSech surovin pouzitych na vyrobu potravin a pokrmi, také spravné
skladovani a dodrzovani teplot. Dilezita je také pasterace mléka. Salmonella spp.
se vyskytovala v letech 2016 — 2022 v primérném poctu 244 z odebranych vzorka
za rok. Ne&které druhy se pirenaSi fekalné-oralni cestou, jiné maji zdroj
v kontaminovanych zivo€iSnych potravinach, které byly kontaminovany
onemocnénim zvifete. Bakterie mize zpusobit tyfus, ¢i paratyfus, které provazeji
vysoké horecky, bolesti hlavy aschvéacenost. Rychlejsi pribéh infekce je
gastroenteritida, kterou doprovazi prijmovité stolice s moznymi piimésmi,
zvraceni a hore¢ka. Prevenci je spravna osobni i provozni hygiena ve stravovacim
provozu, ale také teploty nad 60 °C. Nejvice se vyskytujici, v priméru 249
pfipadi za rok, byly v danych letech koaguldzopozitivni stafylokoky. Hlavnim
zastupcem koagulazopozitivnich stafylokokd je Staphylococcus aureus, ktery
produkuje fadu toxinl. Je zndmy jako puvodce zejména koznich onemocnéni
a intoxikaci alimentarniho plivodu. Intoxikaci z potravin zplisobuje v rdmci hodin
po poziti hlavné prijmovitou stolici a zvraceni. Vzhledem k rozsifeni koznich
infekei, kterych je plvodce Staphylococcus aureus, je ucinnou prevenci
dodrZzovani zejména osobni hygieny osob vykonavajici ¢innosti epidemiologicky
zavazné (DRNKOVA, Barbora, 2019, MACELA, Ale§; STULIK, Jiii;
TREBICHAVSKY, Ilja; KROCA, Michal; JANOVSKA Sylva, 2011, MELTER,
Oto; MALMGREN, Annika, 2014, SCHINDLER, Jiri, 2014, ZEMLICKOVA,
Helena, 2019).

Od roku 2020 nejsou jiz zahrnuty do vyro€nich zprav bakterie celedi
Enterobacteriacea, bakterie Escherichia coli, koliformni bakterie, ale ani celkové
pocty mikroorganismu. Pfed rokem 2020 jich nebylo upln¢ zanedbatelné mnozstvi
vzhledem k ostatnim  vysledkiim  vySetfeni. AvSak 1 Bacillus cereus
a Campylobacter se nevyskytuji vyrazné méné oproti ostatnim bakteriim.

Ptekroceni celkového poctu mikroorganismti bylo v priméru v 198 vzorcich za
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rok vdanych letech. Celed Enterobacteriacea zahrnuje ptvodce pomémé
zavaznych onemocnéni a intoxikaci naptiklad Salmonella, Enterobacter,
Escherichia, Klebsiella,&1 Shigella. Také se k dané celedi tadi i koliformni
bakterie, kterych primérny nadlimitni vyskyt byl v poctu 134 vzorkl za rok.
Primérny pocet nevyhovujicich vzorkli ze vSech odebranych vzorkti byl 409
vzorki za rok mezi lety 2016 — 2020. Escherichia coli se vyskytovala
v nadlimitnim mnozstvi v primérném poctu 100 vzorka za rok béhem danych let.
Escherichia coli zptisobuje gastrointestinalni infekce, které maji odlisny prabéh
dle virulence dané bakterie. AvSak poji se s nimi prijmovita stolice, kterd mize
selhani ledvin. Prevenci je pfedev§im dodrzovéani osobni hygieny, ale i hygieny
provozu ataké dodrzovani vhodnych teplot. Bacillus cereus se priamérné
vyskytoval mezi lety 2016 — 2020 v 60 vzorcich za rok, kdezto Campylobacter jen
v 32 vzorcich Obé bakterie jsou plivodci prijmovych onemocnéni. . Bacillus
cereus produkuje enterotoxiny, které zplsobuji prijmovité stolice se zvracenim.
Campylobacter se vyskytuje u savcu 1 ptakt, Campylobacter jejuni se konkrétné
vyskytuje u driibeze a je primarnim patogenem clovéka. Nejcastéjsim diivodem
propuknuti onemocnéni je nedostatecné tepeln¢ upravené maso. Onemocnéni
probihd prijmovitymi stolicemi s moznou piimési krve, horeckami a bolestmi
hlavy a bficha. Prevenci pro obé onemocnéni je piedev§im spravna provozni
hygiena, ale ita osobni. U Campylobacter je to také dodrZovani dostatecné
tepelné upravy piedeviim driibeziho masa (DRNKOVA, Barbora, 2019,
MELTER, Oto 2019, MELTER, Oto;, MALMGREN, Annika, 2014, SCHINDLER,
Jiri, 2014, ZEMLICKOVA, Helena, 2019).
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5. Krajské hygienické stanice z pohledu hygienika

Hygienické stanice se oproti Statni zemédélské a potravinaiské inspekci
snazi stale chovat jako orgdn ochrany vefejného zdravi, ktery nechce udélovat jen
sankce, ale jde mu hlavné o prevenci aaby provozovatel¢ pochopili, jak
predchazet vzniku zdravotnich obtizi. Krajské hygienické stanice téz poskytuji
bezplatné¢ konzultace. Nékterd pochybeni také fesi pouze edukativné (napf.
ptesolovani pokrmu). Hygienickd stanice je téz zdrzenlivéjsi ke zvefejiiovani
jednotlivych provozoven pfi jejich pochybéni, snazi se anonymizovat jednotlivé
provozovny, pokud se jiz zvefejni informace onich. To je ale znamé
provozovatelim ati na to nékdy spoléhaji (DVORAKOVA Katefina, 29. 04.
2024).

5.1 Problémy krajské hygienické sluzby

Z rozhovoru s hygienickou hlavniho mésta Prahy vyplyva jako nejvétsi
problém nedostatecné finanni ohodnoceni, coz souvisi s nedostatkem
personalniho obsazeni. Ohodnoceni neni dostacujici na zalozeni napf. vlastniho
bydleni. Tyk4 se to hlavné Hygienické stanice hl. mésta Prahy. Praha je vice
nakladnd pro Zivot. AvSak stejny problém popisuji idalSi pracovnici odboru,
jelikoZ ohodnoceni zaméstnancli souvisi s motivaci k vykonu prace. V ostatnich
krajich jsou zaméstnanci daleko stalejSi, coz potvrzuje i hygienicka ze zlinské
stanice, kde je persondlni zajiSténi dostatecné. AvSak pracovnici z Prahy 1 Liberce
se shoduji, ze v ptfipadé dlouhodobé pracovni neschopnosti, ¢i vice
frekventovaného oSetfovného na dité jednoho z pracovnikli pobocky, se jiz stava
pobocka nedostatecné personalné zajisténa. Ke dni rozhovoru mél odbor hygieny
vyZivy najedné zpobocek hlavniho mésta Prahy pouze 3 pracovniky. DalSim
problémem je nadmérnd administrativa afeSeni pravnich nalezitosti (psani
ptikazll). Pravni zalezitosti pracovnici fes$i vétSinou bez podpory pravniho
oddé€leni aje to pro né¢ velka zatéz. V poslednich letech, vzhledem k migraci
obyvatel, se setkavaji také sjazykovou bariérou a snizenym respektem
u provozovatelli stravovacich zafizenich. Jako dal§i vyrazny problém vidi
pracovnici odboru hygieny vyzivy nedostateCnou oporu u nadfizen¢ho organu.

Lze zde zminit naptiklad vystoupeni pana ministra zdravotnictvi dne 03.05.2024
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v poslanecké snémovné Parlamentu Ceské republiky, kde pan ministr obhajoval
navrh tykajici se odnéti kompetenci a dehonestoval letitou praci odd€leni hygieny
vyzivy. Je tfeba si uvédomit, Ze kontroly provadéné oddélenim hygieny vyzivy
jsou opravdu naro¢né, jak odborné (feSeni slozitych situaci na misté, kvalifikovani
zavad, ulinéni opatieni, ukladani sankci), tak i fyzicky (provozovny jsou
v riznych podminkach artzné pfistupné) ipsychicky (kontrolujici jsou casto
terCem verbalnich utokl). Provadi kontroly ve vypjatych dobach a situacich, napf-.
v dobé covidu, v dobé metanolové aféry, dodrzovani zakazu kouteni atd. Z téchto
vSech divodl potiebuji pracovnici plnou podporu vedeni ve vSech oblastech
pracovni &innosti, coz shodné nepocituji (DVORAKOVA Kateiina, 29. 04. 2024,
KOTRBOVA Petra 03. 06. 2024).

Aktudlné rezonuje téma mozného odnéti kompetenci krajskych
hygienickych stanic apfeddni danych kompetenci Statni zemédélské
potravinarské inspekci. Ministerstvo zemédélstvi je garantem hygienickych
opatfeni tykajicich se vyroby potravin. Je proto nelcelné, aby rozsifilo své
kompetence o kontrolovani bezpeCnosti potravin v provozovnach otevieného
typu, tj. restauracich, obcCerstvenich, pivnicich aj. Je tfeba zamétit dozorovou
pozornost Statni zeméde€lské a potravinaiské inspekce na vyrobu, dovoz a prodej
potravin. DulezZité je, aby se zdvadné potraviny nedostaly viibec na trh, coZ je
prioritni tkol Ministerstva zemédélstvi. Zaroven piijetim pozménovaciho navrhu
by nedoslo ke snizeni poctu kontrolnich organli, nebot Statni zeméd¢€lska
a potravinaiska inspekce nepostihne vSechny oblasti nezbytné pro zajisténi
ochrany vefejného zdravi v oblasti stravovacich provozi. Pti piijeti navrhu by
krajskym hygienickym stanicim zistaly v kompetenci pouze provozovny
uzavieného typu (zdravotnickd zafizeni, socialni zafizeni, zaméstnanecké
stravovani), coz je neodivodnitelné, zdravotné nepftijatelné, stravnici i sluzby se
prolinaji. Nelze oddé¢lit organ ochrany vetejného zdravi od otazek vyzivy vSeho
obyvatelstva. (BEDNARIKOVA Riizena, 28. 05. 2024, DVORAKOVA Katerina,
29. 4. 2024, KOTRBOVA Petra 03. 06. 2024, Patkova Alena, 30.0 5. 2024).

Dle hygienikli by urcit€¢ pomohla krajskym hygienickym stanicim vétsi
medializace, o kterou se zaméstnanci snazi, ale je nad jejich sily najit v ramci

pracovni doby ¢as. Hygienici se snazi alespoil medializovat svou praci sepsanim
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auvefejnénim c¢lanku o vysledcich kontrol na webovych strankdch dané
hygienické stanice. Rozhodné by uvitali tiskového mluvcéiho a vEétsi prezentaci
jejich prace (DVORAKOVA Katerina, 29. 04. 2024, KOTRBOVA Petra 03. 06.
2024).
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Diskuze

Ochrana vetejného zdravi je velmi dilezitou soucasti statu. Dilezitou Casti
této ochrany je kontrola dodrzovani hygienického zabezpeceni potravinaiskych
provozi.

Samostatnym tématem v otdzce kontrol je i1 vlastni metodika jejich
provadéni. Krajskych hygienickych stanic maji vyvinuty informacéni systém IS
HVY, kam by si mohli kontrolujici zadavat informace pfimo béhem kontroly
anemuseli je po kontrole piepisovat z papirti, kam si Casto piSi poznamky
v prib¢hu provadéné kontroly. Je pochopitelné, ze odavodnéni piipadnych
nedostatkl se pisi 1épe v klidu kancelare, ale s tim by mohla pomoci aplikace do
mobilniho telefonu ¢i tabletu, kterd by byla propojena se systémem a v priabéhu
kontroly by protokol automaticky zpracovavala dle zadanych skute¢nosti.
Nasledné by si je kontrolujici pouze zkontrolovali a mirn€ upravili. Je mozna
otazkou, zda musi byt odivodnéni psano v celych vétach, nebo zda by alespon
v nékterych pifipadech mohlo byt uvedeno pouze heslovité, pii zachovani
vystiznosti a zfetelnosti. Systém IS HVY funguje na pteddefinovanych ukolech,
ke kterym je mozné pfipojit 1 fotografie (dulezitd soucast provadeni kontrol). Jeho
efektivnéj$i vyuzivani by mohlo byt velkym usnadnénim prace odbord hygieny
vyzivy. Zaroven by bylo dosazeno stejného metodického pribehu kontrol v celé
republice napfi¢ hygienickymi stanicemi. V soucasné dob¢ téméi Zadna kontrola
neprobiha podle podle dopfedu pevné stanovenych bodi. Pokud by pracovnik v
daném provozu opomnél zkontrolovat néjakou cast, nebude toto opomenuti
zjistitelné. Pevné dané body by mély byt dodrzovany dle IS HVY, avSak s timto
potencidlem systému se v praxi pfili§ nepracuje. Existujici metodika kontrol je
prakticky vypis platné legislativy avSak nejsou v ni pevné stanovené body, podle
kterych by kontrola probihala. Tento postup se tak pti kritickém zhodnoceni mize
jevit netransparentné a neobjektivnd. (DVORAKOVA Katerina, 29. 04. 2024,
BEREZNAJ Michal, 24. 04. 2024, Standardni pracovni postup pro provadeni
statniho zdravotniho dozoru ve stravovacich sluzbach pro zaméstnance krajskych
hygienickych stanic — interni material, Standartni operacni postup pri hromadném

vyskytu alimentarnich nakaz — interni materidal, Standardni pracovni postup pri
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odbéru vzorkit potravin a pokrmii pro pracovniky odboru hygieny vyzivy — interni

material).

V ramci provadeéni statniho zdravotniho dozoru ovéfuji pracovnici odboru
dostatecnost znalosti u osob provadéjicich ¢innosti epidemiologicky zévazné, ¢i
nafizuji Gpravu provozniho fadu neodpovidajiciho povinnostem plynoucich ze
zakona. Toto pravidlo vSak Casto neni uplatiiovano a néktefi pracovnici oboru
hygieny vyzivy voli spiSe edukaci pracovnikli, nez kontrolu jejich znalosti.
Vyvstava proto otdzka, zda by tato Cinnost, kterd je znaéné Casové narocna a
nezarucuje osvojeni vSech zminénych povinnosti kontrolovanymi pracovniky a
provozovateli, neméla byt vyfeSena jinou formou. Nedostatkovy ¢as by mohl byt
vyuzit jinym zptisobem. Casové efektivngj§i by bylo zapsat pfestupky a pouze
odkézat na zdroj, kde by pracovnici i provozovatelé nalezly podminky provozu.
Tento névrh vSak souvisi se stavem webovych stranek Krajskych hygienickych
stanic, ktery neni uspokojivy. Na vétSiné webovych stranek Krajskych
hygienickych stanic neni knalezeni Zadny edukacni materidl. Naopak na
webovych strankach statni zemédé€lské a potravinarské inspekce je znacné
mnozstvi informacnich materidli roztfidénych do rtznych témat, doplnénych
navic sekci s nejcastéjSimi otdzkami a odpovéd’'mi.. Tato strategie by jisté mohla
napomoci vétsi efektivité¢ organu ochrany vetejného zdravi, protoZze by se usettil
¢as vénovany stale se opakujicim dotaziim a jejich osvétlovani provozovatellim.
Na nedostatek casu a persondlu si stéZuji 1 sami pracovnici krajskych
hygienickych stanic — ,, Osobné si myslim, Ze hygiena by se i nadale méla zabyvat
hlavné prevenci, ale vzhledem k persondlnimu nedostatku si spise pripadame jak
hasici, kteri hasi pouze urgentni zaleZitosti. “ (Dvordkovad Katerina, 29. 4. 2024).
Uvedeny nazor ale potvrzuje 1 nutnost prevence — tedy 1 poskytovani
srozumitelnych informaci provozovatelim. Ti, aby mohli byt kontrolovéni, tak
musi byt nejprve pouceni a jak jiz bylo zminéno, na stankach krajskych
hygienickych stanic takovéto informace vétSinou chybi. Je otdzkou, zda chybé&jici
informace nepfispivaji k malému mnozstvi pokut, které jsou ukladany. Napiiklad
Petra Kotrbova poukazuje na nutnost casoveé narocné edukace - ,,V ramci cinnosti

organu ochrany verejného zdravi vyuzivame jak edukacni cestu, tak i represivni

53



cestu. Musi se pouzivat obé. Pri statnim zdravotnim dozoru, pri preventivnim
dozoru (projektové dokumentace, kolaudace, zmény uzivani) i v ramci konzultaci
edukujeme provozovatele, zaméstnance i verejnost. V pripadé zjisteni nedostatku
nastupuje represivni cesta. “ (KOTRBOVA Petra, 03.06. 2024)

(DVORAKOVA Katerina, 29. 04. 2024, KOTRBOVA Petra, 03.06. 2024, § 19
odst. 3 zakona ¢. 258/2000 Sb. o ochranée verejného zdravi - znéni od 01.01.2024,

Weboveé stranky Statni zemédelské a potravinarské inspekce, Webové stranky

krajskych hygienickych sluzeb viz. seznam priloh).

Inspiraci pro funkéni systém webovych stranek neni tfeba hledat daleko -
Slovenska republika ma Urad verejného zdravotnictva Slovenskej republiky, pod
ktery spadaji Urady vetejného zdravotnictva. Tento ufad ijeho pobocky maji
jednotné webové stranky, které jsou pod jednou doménou a je mozny proklik na
jednotlivé pobocky, coz umoziiuje z obecnych informaci piesun na jednotlivé
pobocky jednoduchym proklikem. Zaroven nemusi fesit odliSny obsah webovych
stranek a odlisSné informace ukazdého kraje, protoze webové stranky jsou
jednotné. Vzdy jsou k dispozici vyroéni zpravy za kazdou pobocku. Déle jsou
k dispozici prehledné sekce uréené pro Sirokou vetejnost (ob¢any), podnikatele a
pro odbornou vetejnost. Povinnosti plynouci z legislativy pro jednotlivé obory
jsou zjednodusené pieformulovany, vypsan je i prehled sluzeb, které je mozné
poskytnout ze strany Ufadu, k dispozici jsou na strankach jiz zminény nejcasté;jsi
otazky a jejich feSeni. Transparentnost je zarufena i zvefejnénim veSkerych
publikovanych materiali v on-line verzi — tedy dostupné vefejnosti. Veskera
¢innost Ufadu je nejen zdokumentovand, ale 1 piistupna, vetné informaci o
zapojeni do projektii, prizkumil, mezinrodni spoluprace (Webové stranky Uradu

verejného zdravotnictva Slovenskej republiky).

Slovenska obdoba ceskych krajskych hygienickych stanic ma oproti
Ceskym krajskym hygienickym stanicim 1 Facebookové stranky, kam jsou
umistovany edukacni a informacni materidly rizné povahy. Na této siti jsou
potadany napiiklad i soutéze pro Skoly, kdy vitéz ziska workshop z programu
slovenského ttfadu. Pro Sirokou vefejnost a pro predstaveni prace uradu je v ramci
ptispévki predstaveno napt. Narodni referencni cetrum pro expozicni testy

xenobiotik, kdy je pfidan kratky edukacni text a obrazky z pribéhu testovani.
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V nasich podminkach (Ceskych) ma facebookové stranky Statni veterinarni
sprava. Statni zemédélska a potravinaiskd inspekce pouziva socialni sit’ instagram.
Socialni sité¢ jsou velmi dobrou moznosti nejen uveifejnéni informaci, ale i
sebeprezentace, coz v ramci krajskych hygienickych stanic v Ceské Republice
chybi. Vyuzivaji je mnozi influencefi, ktefi tak zejména u mladé aktivni populace
pfebiraji postaveni autority. Napiiklad instagram Karoliny Four, ktera vystudovala
technologii potravin na ¢eské zemédélské univerzité a aktudlné radi mimo jiné se
spravnou hygienou potravin méa znacny pocet sledujicich. Statni zeméd¢lské
a potravinarské inspekci to rozhodné pomohlo ke zviditelnéni i vétsi popularité
mezi veiejnosti, coz doklada 7 491 sledujicich ke dni 2. 6. 2024. Dnes ma socialni
sité téméi kazda firma, vefejny &initel i mésta a vesnice v Ceské republice Tuto
moznost Krajské hygienické stanice zcela opomiji. ZaloZeni socidlnich siti, klidné
i jednoho u¢tu za vsSechny stanice hygienické spravy, by velmi pomohlo
k zviditelnéni i zvySeni popularity krajskych hygienickych stanic nejen u mladé
generace. A popularita pfitahuje 1zajemce o obor, pifipadné zajem vytvari
u sledovateld, coz by mohlo byt klicové pro nabor novych zaméstnanct. Zaroven
je to moznost, jak edukaci zasdhnout co nejvétsi okruh lidi a zabranit Sifeni
nepravd ¢i piimo 1zi nejen v odborech hygieny vyzivy, ale i ostatnich ¢asti tykajici
se ochrany vetfejného zdravi - napiiklad ockovani. V soucasné dobé je velmi
oblibena edukace spojena s propagaci na socialnich siti, ¢ehoZ zatim nevyuzila ani
Statni zeméd¢€lska a potravinarskd inspekce (pouze u webovych stranek) a toto
pole ma stale nevyuzity potencial z hlediska opravdu odbornych a ovéfenych
informaci. Trend sledovani odbornik (i na velmi sofistikovana témata) je patrny,
pokud ovSem maji zalozeny a funkéni i€et na socialnich sitich (Webové stranky
Uradu verejného zdravotnictva Slovenskej republiky, Facebookova strdnka Statni
veterindrni zprdavy, Facebookovd stranka Uradu verejného zdravotnictva
Slovenskej republiky, Instagramova stranka Statni zemédélské a potravinarskeé

inspekce — Potraviny na pranyri, Instagramova stranka Karolina Four ).

Ptikladem Castecného vyuziti on-line prostoru ke komunikaci s vefejnosti muze
byt Brnénska Krajska hygienicka stanice, zvetejiiujici podniky, které¢ neobstaly pfi
kontrole. Totéz déla Statni zemédélska a potravinaiskd inspekce, ktera ale

medializaci vysledki svych kontrol vénuje znacnou péci s pomérné velkym
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uspéchem u vetejnosti. O totozném postupu u Krajskych hygienickych stanic neni
slySet. Bylo by také dobré se zamyslet, zda by stejny, ne-li vétsi uspéch nepiineslo
zvetejiiovani naopak provozi, kde bylo vSe v poradku a které by byly takzvané
ukazkové. To by totiz mohlo byt motivaci pro provozovatele udrzovat podnik ve
stavu, v jakém ma byt a zaroven vyuzit hodnoceni krajské hygienické stanice jako
reklamy a pro vefejnost sluzbou, kterd dodédva diveéru nejen v samotny
potravinaisky provoz, ale i v dulezitost a vyuzitelnost veiejné sluzby krajskych
hygienickych stanic. Otevienosti a transparentnosti by si krajska hygienicka
stanice mohla vydobyt postaveni statni divéryhodné autority, které ji vzhledem
k jeji préaci nélezi (webové stranky Krajské hygienické stanice Jihomoravského

kraje se sidlem v Brné, Instagramova stranka Potraviny na pranyri).
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Zavér

Teoretickd cast prace se zabyva postupy a legislativnim zabezpefenim
kontrol potravinafskych podnikti pracovniky krajskych hygienickych stanic. Prace
se zabyva predevSim vysledky téchto kontrol, efektivitou prace pracovnika
odborii hygieny vyzivy krajskych hygienickych stanic a informacemi, které jsou
dostupné vetejnosti.

Mezi hlavni problémy, které pocit'uji pracovnici odboru vyzivy krajskych
hygienickych stanic patfi nedostatecné financni ohodnoceni prace, které souvisi
s nedostateCnym persondlnim zajiSténim. AvSak personalni zajiSténi neni
nedostate¢né na vSech pobockéach. Béhem let 2016 — 2022 se vyrazné navysil
pocet zaméstnancti odboru hygieny vyzivy, ale navysil se vyrazné i1 pocet
provozoven, které kontroluji. Z ¢ehoZ plyne nedostate¢né personalni zajisténi 1 pfi
navySeni poctu zaméstnancil. Jako dalsi problém vidi v nadmérné administrative,
ktera pracovniky zatézuje a odvadi od hlavni podstaty prace. Také pracovnici
odboru hygieny vyzivy neciti podporu nadfizeného organu,. Rovnéz pocituji
nedostateCnou prezentaci jejich prace a samotnym chybi vétSi medializace
vysledkt odboru, idealné v podobé tiskového mluvciho.

Prace se zabyva také kontrolni ¢innosti orgénu, kterd nema zadny jasné
dany postup, ktery by byl sjednotitelem vykonu statniho dozoru. Existuje
informacni systém IS HVY, ale ten neni danym zplisobem uzivan. Za pochybeni
udéluji odbory vyzivy sankce, které nejsou pevné dany tabulkou. Zakon pouze
specifikuje mozné intervaly za dané pochybeni. Ale i tak se nékteré krajské
hygienické stanice, konkrétné jejich pobocky, domlouvaji na podobné vysi sankci
za danou hygienickou stanici. K nejcastéjSim pochybenim v provozech
stravovacich zafizeni je nedodrZzovani provozni hygieny. AvSak vzhledem k poctu
odebranych vzorkii k mikrobiologickému rozboru zprovozoven stravovacich
zafizeni, neni nikterak vyrazny pocet vzorkli nevyhovujicich.

Podle volné dostupnych informaci soudi vefejnost nejen vykon statnich
organt, ale také jejich vérohodnost. Zvetejiiovani je proto dilezitou soucasti prace
vefejnopravnich organti, podle této Cinnosti, ne podle reality, hodnoti vetejnost
vykonnost organizaci. Rozdil v mnozstvi dostupnych informaci je v ramci

krajskych hygienickych stanic veliky. Bylo by vhodné vylepsit vzhled i obsah
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vétsiny webovych stranek, idealné vytvofit jedny souhrnné. Déle je vice nez
zadouci zalozeni socidlnich siti krajskych hygienickych stanic. V ramci
zefektivnéni prace kontrolujicich pracovnikli odboru hygieny vyzivy je zadouci
zacCit pouzivat dostupny systém IS HVY béhem kontroly, pfipadné jeho uprava, ¢i

propojeni s aplikaci.
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Souhrn

Jako hlavni téma této prace byla zvolena kontrola potravinaiskych zatizeni
z hlediska krajskych hygienickych stanic. Prace se tedy zabyva predevSim
vysledky kontrol, efektivitou prace kontroly provadéjicich pracovnikli odbort
hygieny vyzivy KHS a informacemi, které jsou dostupné vetejnosti.

Teoretickd cast prace se zabyva postupy a legislativnim zabezpeCenim
kontrol potravindiskych postupti pracovniky krajskych hygienickych stanic.
Prakticka ¢ast prace se zabyva kontrolni ¢innosti.

Zvetejiiovani je dialezitou soucasti prace vefejnopravnich organti — podle
této c¢innosti, ne podle redln¢ vykonané prace, hodnoti vefejnost vykonnost
organizaci. Rozdil v mnozstvi dostupnych informaci je vramci krajskych

hygienickych stanic veliky.
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Summary

Main topic of this bachelor’s work is food and catering inspection from
czech regional public health authority point of view. Inspection outcomes, work
efficiency and information accessible to general public are mainly discussed.

Theoretical part of this work deals with legislative and methodology of
inspections made by regional public health authority inspectors. Practical part is
concentrated to inspections and its outcomes.

Important part of public authorities work is also publishing of results and
outcomes of their work, as it serves as foundation for evaluation by general
public. Web pages quality of czech regional public health authorities is

unsatisfactory and there are big differences among individual regional authority.
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Prilohy

Priloha ¢. 1
Evidované provozovny 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022
Hlavni mésto Praha 7804 7462 7903 8265 8380 9774 | 10125
Stredocesky kraj 7162 7053 7348 7320 7220 9159 7890
Jihocesky kraj 3914 4115 4540 4641 4672 5449 5582
Plzerisky kraj 3850 3806 4131 3931| 4115 4948 | 4512
Karlovarsky kraj 2052 2159 2203 2215 2256 2551 2638
Ustecky kraj 4437 4456 4466 4439 4374 5322 5379
Liberecky kraj 2681 2736 3111 3179 3232 3897 4016
Kralovéhradecky kraj 3934 3994 4156 4112 4082 4779 4798
Pardubicky kraj 3087 3154 3162 3175 3185 3859 3833
Kraj Vysocina 3043 3076 3073 2972 3011 3758 3805
Jihomoravsky kraj 6898 7116 7407 7452 7493 9348 9390
Zlinsky kraj 3920 4065 4252 4058 4247 5327 5121
Olomoucky kraj 3520 3652 3960 4282 4122 4916 5461
Moravskoslezsky kraj 6520 6515 6844 6816 6894 8374 8399
celkové 62821 63359 66556 66857 | 67286 81461| 80949
Priloha ¢. 2

2016 2017 2018 2019| 2020 2021 | 2022
Hlavni mésto Praha 2573 2537 2418 2441 1198 928 1862
Stredocesky kraj 2199 2284 2637 2600| 1447 1612 | 2837
Jihocesky kraj 928 960 1096 1186 689 900 | 1139
Plzensky kraj 1861 1886 1892 1904 787 1001 1712
Karlovarsky kraj 760 610 630 450 168 390 564
Ustecky kraj 2209 2248 2153 2353| 1124 1308 | 1703
Liberecky kraj 769 711 824 929 489 569 845
Kralovéhradecky kraj 809 864 1041 1100 754 873| 1117
Pardubicky kraj 946 897 1023 1123 425 543 | 1038
Kraj Vysocina 921 930 923 984 570 789 | 1105
Jihomoravsky kraj 2289 2040 2588 2515| 1356 1612 | 2852
Zlinsky kraj 902 869 1129 1161 671 808 | 1412
Olomoucky kraj 960 994 1094 1133 674 1103 | 1083
Moravskoslezsky kraj 1995 1816 2453 2478 969 1587 | 2332
celkové 20121 | 19646 21901 | 22357| 11322| 14023| 21601
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Ptiloha ¢. 3

Pocet zaméstnancl KHS 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022
Zameéstnanci celkem 332 346 340 336 355 553,4 532
Iékafi 22 18 17 16 11 19,4
vysokoskolaci 139 159 158,5 155 186| 304,4 311
stfedoskolaci 171 169 164,5 165 158 | 229,6 221
Priloha ¢. 4

Typ kontroly 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022
pldnovana 10974 | 10923 13448 | 13779| 5964 5391 | 14306
specifickd 1396 1757 1719 1747 1166 1426 1408
opakovana 1837 1349 1501 1561 145 132 324
podnét 1727 1658 1756 1366| 1150 1392 | 1296
podezieni alimentarni 284 221 194 672 334 289 406
RASFF 2 343 11 23 12

Ukol HH 812 487 408 159 565 930
audit 9 16 11 14 2

dodatecna 23 29 21 21 47 45 105
Ukon predchazejici 117 296 130 160 613 328 443
ohlaseni Zivnosti 2892 2537 2628 2825 1777 1353 2029
ostatni 48 30 74 30 112 6 95
mimof¥. Opatreni 3096 326
celkem 20121 19646 21901 22357 | 11322 | 14023| 21601
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Ptiloha ¢. 5

Zavady 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022
zdravotni prikazy 326 290 206 188 81 60 134
osobni hygiena 819 701 576 591 306 249 547
provozni hygiena 3118 2798 3003 2894 | 1120 907 | 2218
zasobovani pitnou

vodou 189 200 177 141 63 97 144
pozadavky na prostory 3388 2439 2497 2360 923 817 | 2087
pfijem a skladovani

potravin 1292 1149 1282 1282 524 489 1127
data trvanlivosti,

pouzitelnosti 1294 1152 1502 1493 533 414 1072
smyslové poZadavky

potravin 122 104 103 92 35 32 77
sledovatelnost, doklady

o plGvodu 1183 778 845 778 292 261 493
ochrana pokrmu + pot.

pfi manipulaci 1529 1431 1524 1498 644 492 1101
technologicky postup 168 207 137 115 38 45 104
oznacovani polotovar( 1687 1624 1798 1803 675 525| 1284
Vydej, prfeprava, rozvoz 522 494 483 429 164 136 295
HACCP - zavedeni 1972 1463 1296 1137 460 347 755
Manipulace s odpady 657 518 530 478 202 162 389
DDD 124 97 107 82 44 40 62
Obaly 203 167 226 204 99 55 166
Osvédceni znalost hub 4 2 9 4 2 10
kojenecka strava 0 0 0 0 0 0
strava lé¢ebny proces 0 0 0 0 0 0
zmrzlina 113 90 69 104 28 64 110
Skoleni pracovnikd 287 254 142 133 81 42 106
oznamovaci povinnost 369 326 340 373 126 95 245
zdkaz koureni, prodej

alka, cigaret 63 96 139 98 32 27 42
HACCP - dodrzovani 1560 1371 1402 1445 517 465| 1041
zafizeni ve styku

s potravinami 1113 1053 935 785 302 280 727
oznaceni zdkaz koureni,

prodeje i alk. 353 259 419 343 89 77 140
alergeny 928 882 649 611 89 144 367
znalosti ochrana vér.

Zdravi 91 104 68 112 63 44 98
bezpecné teploty,

chladici retézec 609 598 687 634 235 254 548
klamani spotrebitele,

zaména surov. 16 54 25 36 21 36 45
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pojizdné prech.

Prostory 50 44
vysett. Vzorkd 255 506
zdkaz ve Skolach 1 6
nutri. Hodnota,

pestrost, vyz. Pozad. 1 9
mimofr. OpatFeni 442 71
jiné 81 266 66 64 140 26 44
Piiloha ¢. 6

Pocet opatreni 2016 2017 2018 2019| 2020 2021| 2022
pozastaveni ¢innosti 83 109 115 113 35 63 199
zakaz pouz. Nejakostni

vody 12 6 13 7 3 6 11
natizeni provedeni

sanitace 230 226 352 356 154 156 515
natiz. uzavreni,

pozastaveni ¢innosti 46 37 37 42 20 11 38
nafiz. Likvidace pokrmi 136 91 109 118 54 46 152
uloZeni nadhrady nakladd 25 31 23 20 77 60 316
jiné opatreni ES 882/2004

nebo EU 2017 26 68 113 124 42 36 119
natiz. Ochrané DDD 4 10 13 10 1 4 12
jiné 303 311 412 162 73 36 303
celkem 861 889 1187 952 459 406| 1665
Priloha ¢. 7

Sankce 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022
napomenuti 250/2016 189 591 68 40 23 51
258/2000 2302 3018 4821 4940 2158 1704| 3662
110/1997 44 105 117 110 44 21 59
634/1992 6 28 18 15 13 7 11
65/2017 75 179 160 31 12 56
255/2012 3 8 5 17 3 3 5
jiné 2 12 8 0 2 6 2
250/2016 domluva 31 839
94/2021 28 19
500/2004 1 2 3 1
prestupek 247/2014 5 14
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blokova pokuta

200/1990 1180 580
blokova pokuta jina 11
379/2005 13 8
prestupkové fizeni
200/1990 24
379/2005 36
celkem 3586 4059 5739 5312 | 2291 1843 | 4719
Priloha €. 8
Sankce 2016 2017 2018 2019 2020 2021 | 2022
napomenuti 250/2016 3000 0 0 0 0 0
10455| 12281| 18404| 18637| 7857| 5594| 13068
258/2000 500 700 700 504 600 100 800
213 190 192
110/1997 500 | 348 300| 572 500 | 248 500 500| 57000 000
634/1992 24000 79500| 69000 34000| 52500| 17000 | 28 000
235 259
65/2017 138500 | 648 100 | 620 000 800| 22500 200
255/2012 40000| 51000| 56000| 57000| 16000| 20000| 97 000
120
jiné 6000| 75500| 25500 0| 3000 1000 000
250/2016 domluva 0 0
133
94/2021 50000 500
500/2004 3000 60 000 9000| 2000
prestupek 247/2014 9500 | 53 000
blokova pokuta 1720
200/1990 200| 937 700
blokova pokuta jina 19500
183
379/2005 000| 57000
prestupkové fizeni
200/1990 32 000
183
379/2005 000
12659| 14026| 19730| 19689| 8355| 5780| 13953
celkem 700 700 800 000 400 100 500
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Ptiloha ¢. 9

Vzorky 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022
chemicky 1636 3090 1114 1203 481 389| 1155
mikrobiologicky 1070 2461 1003 3579 | 2147 2125| 2908
senzoricky 1074 3508 1187 1437 584 664 | 1363
celkem 4144 4612 4734 5145| 2734 2783 | 4643
Priloha ¢. 10

Vzorky nevyhovujici 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022
chemicky 296 111 192 61 7 7 272
mikrobiologicky 502 345 839 849 0 616 824
senzoricky 44 25 18 29 6 19 32
celkem 997 710 1098 953 641 692| 1160
Priloha ¢. 11

Typy vzork 2016 2017 2018 2019| 2020 2021 | 2022
teply pokrm 575 704 1106 738 277 335 1020
studeny pokrm 397 680 339 337 73 69 134
cukrarsky vyrobek 111 160 151 105 77 28 51
zchlazeny pokrm 38 79 55 115 23 10 135
zmrazeny pokrm 5 21 1 23 10 1 13
zmrzliny 734 624 1001 1147 976 1056 | 1205
napoje 88 118 53 42 11 21 56
kojenecka strava 7 11 6 11 0 8 7
pitnd voda 107 95 81 40 13 106 92
jiné 2682 2120 100 2587 1274
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Ptiloha ¢&. 12

Nevyhovuijici typy

vzork( 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022
teply pokrm 141 110 157 52 14 335| 229
studeny pokrm 33 40 26 24 6 69 3
cukrarsky vyrobek 18 19 17 19 11 28 11
zchlazeny pokrm 5 14 3 9 4 10 31
zmrazeny pokrm 2 0 0 5 0 1 1
zmrzliny 223 235 461 517 428 1056 593
napoje 4 4 1 6 2 21 1
kojenecka strava 0 0 0 0 0 8 1
pitna voda 35 41 37 18 6 106 43
jiné 536 247 45 6 4 6

Priloha ¢. 13

pocet vysetieni 2016 | 2017 2018| 2019| 2020| 2021| 2022 |PRUMER
Bacilus cereus 532 356 555 819 301 293 475 476
campylobacter 312 271 706 562 | 247 228 | 366 385
clostridium spp. 194 143 193 170 34 70 89
eneterobacter sazakii 8 4 5 0 1 6 2

listeria

monocytogenes 1476 1085 1019 1452 861 726 | 1093 1102
salmonella spp. 1494 1396 2008 | 2112 1192 974 1421 1514
koagulazopozitivni

stafylokoky 1424 906 1401 1856 971 943 | 1183 1240
pseudomonas

aeruginosa 79 59 217 59 14 0 87
enterobacteriacea 981 793 1115| 1463 1064
escherechia coli 714 963 818 | 1024 880
koliformni 507 253 696 490 487
CPM 1090 659 989 955 923
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Pfiloha &. 14

nevyhovujici vySetreni 2016 2017 2018 2019 | 2020 2021 | 2022 | Pramér
Bacilus cereus 56 11 53 101 95 32 70 60
campylobacter 10 1 21 73 33 23 66 32
clostridium spp. 13 0 8 3 0 4 3 4
eneterobacter sazakii 3 0 0 0 1 4 0 1
listeria

monocytogenes 171 1 184 301 229 178 327 199
salmonella spp. 190 10 252 355 326 221 355 244
koagulazopozitivni

stafylokoky 250 14 242 421 275 226 314 249
pseudomonas

aeruginosa 11 0 108 21 1 0 16 22
enterobacteriacea 230 293 496 620 409
escherechia coli 72 10 182 135 100
koliformni 115 29 240 151 134
CPM 162 31 322 277 198
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Ptiloha ¢. 15
KOD Piedmét dozoru Kontrolovano
Bez | Ziyady | N
zdvad | zjisteny
v0l | Zdravotni prikazy o
v02 | Osobni hygiena persondlu F
v(3 | Provozni hygiena ¥
V04 | Zasobovéani pitnou vodou —~
V06 | Stavebné technicky stav -
v07 | Skladovaci podminky potravin ~
~ | V08 | Datum pouzitelnosti nebo minimaln{ trvanlivosti Pl
V09 | Smyslové vlasmosti potravin
V10 | Doklady o plivodu potravin B
V11 | Manipulace, kiizeni dinnost{ e
v12 | Technologicky postup
V13 | Uvadéni pokrmi do ob&hu (znaeni, teplota vydeje,
doba vydeje)
V15 | Preprava a rozvoz pokrmi
V16 | Kontrola zavedeni kontrolnich postupi (HACCP) i
V18 | Doklady k sanitaci a DDD
V20 | Manipulace s odpady S
V21 | Vyskyt hmyzu a hlodaved e
V22 | Materialy a predmé&ty uréené pro styk s potravinami el
V23 | Koufeni persondlu v potravinifském provozu
V24 | Podavani pokrmil ze syrového masa a vajec
V25 | Osvédéeni o znalosti hub
v27 | Priprava kojenecke stravy
V30 | Strava podavand v rémci lé¢ebného procesu
V31 | Priprava a poddvani zmrzliny
V32 | Skolenf osob &innych ve stravovacich sluzbach
V33 | Oznamovaci povinnost
Vid Kontrola dodrzovéni zdkazu kouteni, zaj idténi vétrani,
) stavebniho odd@leni prostor
V37 | Dodrzovani postupi HACCP P
V38 | PoZadavky na zafizeni —
V39 | Oznateni provozovny v souladu se zdk. & 379/2005 Sb.
V99 | Jin¢

N* Nekontrolovano

Podpis kontrolniho pracovnika

Podpis osoby zaéastnéné na ke
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Ptiloha ¢. 16

V0T

=
[ZdravolnT prukazy osou vaywe @ stravovaeich sluzbich

VYo

\

V02

Osobni hygiena osob &innych ve stravovacich sluzbach

V03

Pozadavky na hygienu provozu

V04

Z4sobovéni pitnou vodou

N

V06

Obecné pozadavky na potravinafské prostoty,zvlastni poZadavky na prostory pro
manipulaci s potravinami

V07

Pifjem a skladovéni surovin a slogek pro piipravu pokrmi

V08

Datuni pouZitelnosti nebo minimalni trvanlivosti

V09

Smyslové vlastnosti potravin a pokrmtl

V10

7Zajiténi sledovatelnosti, doklady o piivodu potravin

V1l

Ochrana potravin a pokrmi pfed kontaminaci pfi manipulace; kiftzeni ginnosti

V12

Technologicky postup

V13

Oznatovan{ rozprac. pokrmd, polotovard, cukraiskych vyrobki a pokrmi

V15

\

V16

Bezpetnost pokrmi pi uvddéni do obghu, vydej, pfeprava, rozvoz
Zavedeni stalych postupti na zésadach HACCP )

V20

Manipulace s odpady

V21

DDD - sanitace a regulace kidcd, piistup domdcich zvitat

\

V22

Obaly potravin a pokrmi

NN MRS

V25

Osvédeni o znalosti hub

V27

Piprava kojenecké stravy

V30

Strava podavané v rdmci 1é&ebného procesu

V31

Kontrold p¥pravy a poddvani zmrzliny

AN

V32

V33

Skolenl osob &innych ve stravovacich sluzbich
Oznamovaci povinnost ‘

%

V34

Kontrola dodrzovéni zékazu koufeni

V37

Dodrfovéni postupt na zésadéch HACCP

L

V38

Potadavky na stav, konstrukei a instalact zatizenf ve styku s potravinami

V39

Oznateni, usporadani a vétréni konzumadnich prostor zafizenf spolegného
stravovani v souvislosti s koufenim, soulad skute¢nosti a oznateni

V40

Informaén{ povinnost -alergeny

V41

Znalosti nutné k ochrang vef‘ejného zdravi

Va2

UdrZovani potravin, surovin, sloZek, a meziproduktl pi bezpe&nych teplotach,
dodr¥eni chladiciho Fetézce, rozmrazoyéni potravin

AEE]

Klaméni spotfebitele, Zamiena surovin, nekalé praktiky i

V44

Pozadavky na pojizdné a prechodné prostory

V45

Vysetfen{ vzorkl

Va6

Kontrola dobrovolnych opatient .

V47

DodrZovéni zdkazu nabidky a prodeje potravin, kieré jsou v rozporu s
vyzivovymi poZadavky na zdravou vyZivu détl, Zaiki a studentl

V438

Nutriéni hodnota pokrmil, pestrost, vyzivové poZadavky podle skypin spotiebiteld

V99

jiné

nek. = nek

82

VO DDRD DD



