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Posudek

Prace je logicky Clenéna a jeji struktura je adekvatni. Abstrakt a klicova slova jsou pfesné
formulovany a odpovidaji obsahu prace. Prace je pfehledné rozdélena na teoretickou a
praktickou ¢ast, coz usnadriuje orientaci v textu.

Volba tématu

Zvolené téma je velmi aktualni, vzhledem k rostoucimu zajmu o rostlinné oleje z neobvyklych
surovin a K jejich neustale se rozsifujici nabidce. Autorka k tématu pfistupovala systematicky
a zvoleny postup feSeni byl vhodny a odpovidajici slozitosti problematiky. Zajimavy je i
prispévek k posouzeni uzitnych vlastnosti zcela tradicniho a popularniho slunecnicového
oleje, demostrujici velmi rozdilné vlastnosti dnes dostupnych druh. Téma hodnotim jako
stfedné obtizné a originalitu vlastniho tématu hodnotim pozitivné.

Teoreticka cast

Autorka se opira o relevantni monografie a Clanky jak Ceskych, tak zahrani€nich autora.
Pouzité zdroje jsou Ffadné citovany. Formulace autorky jsou obecné adekvatni, pfestoze
nékteré pasaze by mohly byt stylisticky jednodussi. Jazykova vybava a zplUsob vyjadfovani
autorky jsou pro pozadavky diplomové prace dostateéné. Teoreticka ¢ast je dobfe zpracovana
a poskytuje solidni zaklad pro €&ast praktickou.

Prakticka cast

Hypotézy a cile prace jsou formulovany jasné a srozumitelné. Autorka na vSechny polozené
otazky v zavéru prace odpovédéla a stanovené cile byly splnény. Popis vzorkd a metodika
jsou zpracovany precizné, Ize podle nich analyzy reprodukovat ¢i na né navazat. Vysledky jsou
prezentovany piehledné a jsou podloZzeny odpovidajicimi daty. Zavéry vyplyvajici z praktické



Casti jsou logické a dobfe interpretované. Autorka prokazala schopnost samostatné provadét
vyzkum a spravné analyzovat ziskana data.

Celkové hodnoceni

Diplomova prace Bc. Terezy Némcove predstavuje kvalitni a pfinosny pfispévek k
problematice porovnani nutri€ni a senzorické hodnoty rostlinnych oleji. Autorka prokazala
schopnost samostatné védecké prace, kritické mysleni a dovednosti potfebné pro praci s
odbornou literaturou a experimentalnimi daty. Prace splriuje vSechny naroky kladené na
diplomové prace tohoto typu.

Otazky a pfipominky k obhajobé prace:

1) Co poradite béznému spotiebiteli, jaké tuky Ci oleje vybrat pro pouziti v domacnosti a
pro¢?

2) Jaké vyhody maji za studena lisované oleje proti rafinovanym? V ¢em jsou naopak
lepsi ty rafinované?

Doporuceni / nedoporuceni k obhajobé: Doporucuiji praci k obhajobé.

Praci klasifikuji stupném: vyborné

V Praze dne 31.10.2024

Ing. Vojtech llko, Ph.D.

Oponent diplomové prace



