Alexey Kondrashov — oponentsky posudek na disertacni praci

Piedkladana disertaéni prace s nazvem Biochemie Gi¢inku polyfenolickych latek v 1écbe
vaskularnich onemocnéni ma 84 stran textu a obsahuje 277 citaci odborné literatury. Jeji
piilohou jsou dvé publikace v impaktovanych ¢asopisech, disertant je prvnim autorem jedné
z nich.

Prehledné zpracovany uvod je vénovan bioaktivnim latkam rostlinného pivodu. Je uveden
piehled nejvyznamnéjsich zastuped a skuteénosti ohledné jejich vlivu na lidské zdravi se
zv14stim zaméFenim na mozné ovlivnéni procesu starnuti a rozvoje kardiovaskularnich a
metabolickych onemocnéni ve vy$§im véku. V souladu se soucasnymi trendy je zdiraznén
vliv oxida¢niho stresu a tloha oxidu dusnatého v patogenese téchto onemocnéni.

Velmi spravné je v uvodu zminén i vliv mineralnich latek véetn€ stopovych prvki a take
tiloha vitamin® v antioxida¢ni obrang organismu. Cenim si zvlasté toho, Ze autor si je védom
synergismu viech t&chto slozek a nutnosti jejich optimalniho zastoupeni v potrave.

Vlastni experimentdlni prace se soustfed’uje na stanoventi celkové antioxidacni aktivity,
celkového obsahu fenolickych latek a méfeni obsahu vyznamnych minerdlii a vitamint ve
dvou vyznamnych slozkach zapadni potravy — v bramborach a s hlediska ,,francouzského
paradoxu® i v u nas v disledku pivni tradice ponékud opomijeném Eerveném ving.

Vysledky analyz prokazuji pomé&mé velké rozdily u riznych odrid obou uvedenych potravin,
coZ je dokumentovano v pfipojenych publikacich.

Druhou &asti disertaéni prace je pokus o experimentalni ovlivnéni nékterych parametra
antioxidaéni ochrany u pokusnych zvifat, kterym byl podavan odalkoholisovany koncentrat
gerveného vina. Velmi zajimava je skutednost, Ze vétsi efekt na zvySeni aktivity NO syntazy
byl prokézan u spontanné hypertensivniho kmene krys. Normotensnim krysam ziejmé
antioxida&n{ ochrana funguje optimélné a proto ovlivnéni aktivity tohoto enzymu nebylo
vyznamné. Analogické zmény byly prokazany i u superoxiddismutazy.

V diskusi autor rozebird mozné mechanismy tohoto efektu s hlediska predchazejicich analyz
vzorkd Cerveného vina a jejich koncentrati. Nezanedbatelny efekt mize mit i relativné
vysoky obsah mineralnich prvki, zejména hoi¢iku, zinku a meédi v téchto koncentratech, na
coz autor zcela spravné v diskusi upozoriiuje.

Zde bych si dovolil vznést dotaz na obsah trojmocného chromu v uvedenych potravinach

s hlediska jeho p¥{znivého vlivu na poruchy metabolismu sacharidi a lipidu.

Zéavérem je mozno konstatovat, Ze piekladana prace spliuje viechny pozadavky na disertacni

praci a prokazuje predpoklady autora k samostatné tvotivé védecké praci a proto doporucuji
jeji pfijeti a souhlasim s udélenim titulu PhD za jménem.

V Praze dne 17.12.2010.
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