Souhrn

M4 bakalarska prace se zabyva tématem, které zni ,Zavedeni systému na principech
HACCP ve stravovacich sluzbach - vyvoj v regionu Kutnd Hora v letech 2005, 2010“. Cilem
této prace je zanalyzovat vyvoj zavedeni systému HACCP ve stravovacich sluzbach v Kutné
Hore za obdobi roku 2005 a roku 2010. Pro svou préci vyuzivim nepublikované vysledky
z dotaznikové analyzy z roku 2005 a srovnavam je s vysledky ziskané v roce 2010. Dotaznik,
typy otazek a vybér charakteru provozoven stravovacich sluzeb byl zachovan totozny
s pivodnim dotaznikem z roku 2005. Vroce 2010 doslo ke zméné pouze u dvou otazek
zdivodu zmény legislativy. Vysledkem bude zhodnoceni, zda vtomto regionu doslo za
uplynulou dobu ke zlepSeni informovanosti a kjinému nahledu na povinnost zavadéni
systétmu HACCP. Prace vyuzivd dotaznikové metody s obsahem 13 otdzek, smérujici na
vSeobecné podminky poskytovani stravovacich sluzeb, informovanosti provozovateld,
pracovniki a jejich nazoru tykajici se této problematiky. Veskeré dotazniky byly vypliiovany
provozovateli anonymné a dobrovolné, v celkovém poétu 50 provozoven stravovacich sluzeb,
které byly vybirany nahodné v ramci provadéného statniho zdravotniho dozoru na oddéleni
hygieny vyzivy.

Vysledky jednotlivych otazek jsou v obou rocich zpracovany do grafickych tabulek pod
body 1-13 a lze je zhodnotit takto: vysledky pochazejici zroku 2005 fikaly, ze ackoliv
povinnost systému HACCP platila jiz rok, provozovatelé vyckavali a pasivné prihlizeli, jakym
zplisobem se bude cel4 zalezitost nadale vyvijet. V systému HACCP vidéli zbyteény narist
administrativy, zvySeni finan¢nich prostfedkii a citili velkou nechut se uéit novym
povinnostem. O zruseni této povinnost v tomto roce hlasovalo témér 100% dotazovanych.

Vysledky pochazejici z roku 2010 ukézaly, Ze trend vyvoje systému HACCP je pozitivni.
Vzhledem k dlouhodobé povinnosti zavadéni systému HACCP doSlo kjeho vétsimu
podvédomi u provozovateld, objevil se nardist zijmu provozovateld seznamovat se s touto
problematikou, vzdélavat se vtomto tématu a zlepSila se taktéZz forma kvalitnéjsiho
zpracovani systému HACCP at soukromymi osobami ¢i odbornou firmou. Lze konstatovat, ze
je vsoucasné dobé systém HACCP provozovateli vice akceptovan, neni chipén jako ,pritéz*
ale jako jista formy ,,ochrany” jich samotnych. Ve vétsiné, ptipadech si provozovatelé ale stale
neuvédomuji, podstatu zavadéni. PrestoZe jsou vysledky uspokojivé, je treba neustale klast
dtiraz na informovanost a provadét seminare pro piipadné zijemce z kruhl gastronomie i
jinych oblasti a zaméfit jeSté vice cileny SZD na tuto problematiku. Uspésna aplikace
systtmu HACCP vyzaduje plnou angaZovanost a zapojeni veSkerych pracovnik{

V provozovneé.



