POSUDEK BAKALARSKE PRACE

3. Lékarska fakulta - Univerzita Karlova v Praze

Autor prace: Veronika Svobodova, DiS.

Mgr. Zdenék Novotny
Vedouci prace: Doc. MUDr. Pavel Dlouhy, PhD.

Pouzivani pridatnych litek pr¥i vyrobé cukrovinek z mlééné modelovaci
Nazev prace: hmoty

Autor posudku: MUDr. Jolana Rambouskova, CSc.
(jméno,  prijmeni, 3. LF UK

zaméstnavate,  jplana.rambouskova@If3.cuni.cz
kontakt - e-mail,
telefon): 267 102 622

Oponent prdace

V hodnoceni vyuzijte slovni vyjadireni s respektovanim charakteru a zaméreni prace

Aktualnost problematiky, originalita prace, prakticka potfeba a uplatnéni predpokladanych
vystupt prace...

Prace se zabyva aktualni problematikou pridatnych latek v potravindach a zajisténim bezpecnosti potravin.
Autorka prakticky overila dodrzovani zpracovanych technologickych postupii pri vyrobé v provozovné cukrarské
vyroby.

Samostatnost zpracovani, vhled autora do problematiky, prehled nejzavaznéjSich domacich
i zahrani€nich literarnich prameni, databazi, a to i v SirSich souvislostech zejména s ohledem
na praktické vystupy....

Prdce je ¢lenéna na éast teoretickou a praktickou. Teoretickad ast obsahuje definici pridamych latek a konkrétné
barviv a uvdadi étyri barviva, kterd jsou pouzivana k vyrobé barevné modelovaci hmoty, s jejich ucinky na zdravi.
Ddale je uvedena specifikace vyrobce a popsdna dokumentace HACCP. Praktickd cast, kterd je bohaté doplnéna
fotodokumentaci, Na zacatku uvadi recepturu vyroby modelovaci hmoty a postup pri vyrobé figurek. Nasleduje
popis odbéru vzorkil a popis analyzy. Za nedostatecné povazuji citace k tématu, kde autorka vychazi vyhradné
Z internetovych odkazii urcenych Siroké verejnosti, které casto nevychdzeji z védeckych a odbornych podkladii a
kromé jedné vysokoskolské ucebnice cerpa vyhradné z internetovych zdrojii.

Formulace ciltl a zamérd prace, vyzkumnych otazek, hypotéz. Samostatné zvladnuti odborného
problému, ziskanych udaja, odborného textu. Vysledky a zavéry prace, skutecny prakticky
i teoreticky pfinos prace...

Cile i zamery jsou definovany, vysledky jsou prezentovany v tabulkach a grafech. Za naprosto nedostatecnou
povazuji diskusi, ze které navic vyplyva, Ze autorka povazuje nizké hodnoty barviv, které byly zjisteny pri
analyzdch, za nedostatek.

Formalni zpracovani prace, jazykova a stylisticka uroven, rozsah prace, graficka uprava prace,
dodrzeni publikaéni normy...

Jazykova a stylisticka uroven prdce je dostacujict, prakticka cast prdace je ponékud netradicné clenéna.
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Poznamky,
dopliiky
posuzovatele:

Otazky k Jaky ma autorka ndzor na nutri¢ni hodnotu vyrabénych cukrovinek a jejich
obhajobé: vhodnost pro konzumaci u déti?

Hodnoceni celkem:

Doporucuji k obhajobé

Navrh klasifikace prace:

dobre

Datum: 10. 6. 2013

Podpis:
Doporucena klasifikace celkového hodnoceni Poznamka
BODY KLASIFIKACE
13 a vice Vyborné Minimalné dva body v kaZdé poloZce
9az12 Velmi dobie Minimalné jeden bod v kazdé poloZce
6az8 Dobie Maximalné mozZna jedna "nulova” poloZka
5 a méné Nevyhovél Vice jak jedna "nulova" poloZzka




