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Udrzitelné restaurace v ¢eském kontextu — kritéria, prekazky a prilezitosti

Posudek vedouci diplomové préace Bc. Barbory Kebové

Vseobecny uvod

Diplomova prace se zabyva pojetim konceptu udrzitelnosti v sektoru restauratérstvi v Ceské
republice. Na zaklad¢ mezindrodnich studii a pfistupi v hodnoceni udrzitelnosti restauraci
autorka stanovuje kritéria udrzitelné restaurace a pomoci rozhovora s ¢eskymi restauratéry
identifikuje soucasné prekazky a ptilezitosti k udrzitelnéjSim praktikdm v tomto odvétvi

v CR. Vybrané téma je v narodnim i mezinarodnim kontextu velmi aktuélni — udrzitelnosti
potravinovych systémi se dotyka mnozstvi politik a iniciativ véetné Cila udrzitelného
rozvoje OSN, Programu udrzitelnych potravinovych systémt UNEP, ¢i Strategickeho ramce
CR2030 — zatim se viak tématu udrzitelnosti v restauratérstvi v CR zadné odborné studie
néveénovaly. Z pohledu narodniho i mezinarodniho se tedy jedna o zna¢né originalni praci,

ktera ptinasi nové poznatky v oblasti, kterd se bude zajisté do budoucna velmi rozvijet.

Obsahova stranka

Prace je ¢lenéna prehledné, jsou pouzity a dostatecné vysvétleny vSechny zékladni pojmy.
Metodologicky postup zahrnuje kvalitativni metody vyzkumu, které odrazeji charakter prace
zalozeny na dvou hlavnich vyzkumnych otazkach bez stanoveni vstupnich hypotéz. Autorka
vyuzila pro zodpovézeni prvni vyzkumné otazky analyzu a triangulaci riznych datovych
zdroji, data pro zodpovézeni druhé vyzkumné otazky ziskala pomoci polostrukturovanych

rozhovort a nasledné ramcové analyzy, které povazuji pro tento typ prace za adekvatni.

Hlavni ,,pfidanou hodnotu“ prace po védécké strance vidim: 1. v holistickém zpracovani
kritérii udrzitelné restaurace, které zohlednuje vSechny tii pilife udrzitelného rozvoje a
detailné rozpracovava jednotliva kritéria na zaklad¢é odborné literatury a 2. v ziskani prvnich
dat pro CR ohledné& vnimani udrzitelnosti, prekazek a piilezitosti k jejimu napliovani,

z pohledu ¢eskych restauratért, ktefi se jiz tématem zabyvaji a vefejné se tak profiluji. Jako
hlavni potencialné vyznamné omezeni interpretace vysledkl prace vidim v poctu
respondentd, se kterymi byly provedeny polostrukturované rozhovory. Piivodné bylo
zamysleno minimalng 12 restauratérii — tento vzorek se v§ak nepodafilo naplnit. Autorka

V praci uvadi, ze 1 pti vzorku 8 restauratért se odpovedi ¢asto opakovaly a pravdépodobné

doslo k nasyceni vzorku. V interpretaci vysledku je vsak tfeba k tomuto omezeni piihlédnout.
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Vysledky diplomové prace maji zna¢ny potencial pro praktické vyuziti — mohou poslouzit
jako inspirace pro privatni sektor (prace nabizi doporuceni udrzitelngjsi praxe pfimo pro
restaurace), nebo jako vstupni data pro aktivity neziskového sektoru (napt. v zahranici
existujici hodnoceni restauraci dle jejich udrzitelnosti/zodpoveédnosti), ¢i statnich instituci
jako je Ministerstvo zemédélstvi ¢i Ministerstvo zivotniho prostiedi (napt. informace, ze
restauratéii preferuji nedavat oznaceni ,,bio* na sva menu z diivodu nedavéiivosti zakaznik
k tomuto typu certifikace zemédélskych produktt). Prace mutize také poslouzit jako zéklad pro

dalsi vyzkumné studie v této oblasti.

Prace s literaturou
Autorka v praci vyuzila Sirokou $kalu aktualni literatury — prace obsahuje vice nez 120 zdroju
vcetné internetovych, z toho jsou zhruba dvé tietiny zahrani¢ni. Text také vhodné dopliuji

vysvétlujici pozndmky pod ¢arou.

Formalni stranka

Vetsinu formalnich aspektt hodnotim kladné — préce je dobfe strukturovana a po jazykové
strance velmi kvalitni. Rozsah prace (178 stran) je spiSe nadprimérny, ale neni na tkor
Ctivosti a srozumitelnosti prace. Jedinou vytkou miize byt prace s obrazky a tabulkami —
nékteré nejsou vilbec zminény v textu (napf. Obr. 4.4, Tab. 4.1 — 4.4) ¢i jsou Vv textu Spatné
o¢islované (napf. misto obr. 4.11 — 4.15 na str. 141 méa byt Tab. 4.7 — 4.10). Chybi také

kompletni seznam tabulek a obrazku.

Celkové hodnoceni

Ptredkladana préace tesi velmi aktualni téma a piindsi nové poznatky, které jsou vyznamné
V narodnim i mezindrodnim kontextu. Prace je velmi kvalitn€ zpracovéna a proto ji
doporucuji k obhajobé€. Za zpracovani ud€luji 18 bodii a navrhuji zndmku vyborné.

Otazky pro diskuzi béhem obhajoby: Které nové poznatky prace vnimate jako

nejvyznamngéj$i v sou¢asném narodnim a mezinarodnim kontextu? Co byste doporucila

védeckym pracovniklim, ktefi by chtéli navazat svymi vyzkumnymi aktivitami na Vasi praci?
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